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VISTOS:

CONSIDERANDO:

MODIFICA RESOLUCiÓN SISS EX. N° 275/2010 QUE

ESTABLECiÓ EL PROGRAMA DE MONITOREO DE LA

CALIDAD DEL EFLUENTE GENERADO POR VIÑA

CONCHA Y TORO S.A. - BODEGA PEUMO, UBICADA

EN KM. 33,5 RUTA H66-G, COMUNA DE PEUMO,

PROVINCIA DE CACHAPOAL, REGiÓN DEL

LIBERTADOR BERNARDO O'HIGGINS.

SANTIAGO, 21 D\e 20'0

Lo dispuesto en los artículos 60 y yo de la Constitución

Política de la República de Chile; la Ley N° 18.902; la Ley

N° 19.880, que Establece las Bases de los

Procedimientos Administrativos que Rigen los Actos de

los Órganos de la Administración del Estado; el D.S.

N° 90/00 del MINSEGPRES, Norma de Emisión para la

Regulación de Contaminantes Asociados a las Descargas

de Residuos Líquidos a Aguas Marinas y Continentales

Superficiales; el D.S. MOP N° 258/09 Y la Resolución

N° 1.600/08 de la Contraloría General de la República.

La Resolución de Calificación Ambiental, RCA Ex. W 24

de fecha 31 de enero de 2006.

El Informe Final N° 121/2008 del 31 de diciembre de

2008, elaborado por la Contraloría General de la

República, que contiene las observaciones de la Auditoría

sobre la fiscalización del D.S. N° 90/00 del

MINSEGPRES.

La Resolución SISS Ex. W 275 de fecha 1 de febrero de

2010.

La carta de VIÑA CONCHA Y TORO SA de 22 de

octubre de 2010.

Que, a la Superintendencia de Servicios Sanitarios le

correspondió establecer el programa permanente de

monitoreo de la calidad del efluente generado por VIÑA

CONCHA Y TORO SA - BODEGA PEUMO antes de su

disposición al canal de riego Cabrino, según lo

establecido en el artículo 110 B de la Ley N° 18.902.



Que, la Resolución de Calificación Ambiental, RCA Ex. N°

24 de fecha 31 de enero de 2006 de la COREMA Región

del Libertador Bernardo O'Higgins, aprobó

ambientalmente el proyecto "Manejo de Riles de la

Bodega de Peumo" presentado por VIÑA CONCHA Y

TORO S.A. De acuerdo a lo señalado en el numeral 3.1

de esta RCA, el establecimiento tiene aprobado un

caudal de descarga máximo de 300 m3/d durante el

periodo de vendimia y se establece la frecuencia de

monitoreo en 1 control mensual.

Que, mediante Resolución SISS Ex. W 275 de fecha 1 de

febrero de 2010 esta Superintendencia estableció el

programa de monitoreo de VIÑA CONCHA Y TORO S.A.

- BODEGA PEUMO, la cual determina frecuencia de

monitoreo en 2 controles mensuales y que incluyen los

siguientes parámetros: Aceites y Grasas, Aluminio, Boro,

Cloruros, Cobre Total, Coliformes Fecales, DB05 ,

Fósforo, Manganeso, Mercurio, Nitrógeno Total Kjeldahl,

PH, Sólidos Suspendidos Totales, Sulfatos y

Temperatura. Se indica además que la frecuencia de

monitoreo de los parámetros pH y Temperatura debe ser

de 24 al mes.

Que, VIÑA CONCHA Y TORO S.A. - BODEGA PEUMO,

a través de carta de fecha 22 de octubre de 2010, solicitó

a esta Superintendencia la modificación del programa de

monitoreo vigente debido a que la cantidad de

parámetros a controlar y la frecuencia del monitoreo ha

sido difícil de cumplir por la empresa. Indica además, que

se debe tener en consideración que los parámetros

Aceites y Grasas, Aluminio, Boro, Cloruros, Cobre Total,

Coliformes Fecales o Termotolerantes, Detergentes,

Manganeso, Mercurio y Sulfatos, no corresponden al

proceso vitivinícola, por lo que difícilmente se puede

esperar que en los Riles exista una alta presencia de

ellos y que la frecuencia de monitoreo asociada al caudal

de descarga debe ser de 1 control mensual y los

monitoreo de los parámetros de pH y Temperatura deben

fijarse en 20 al mes debido a que la empresa descarga

sólo de lunes a viernes durante la gran parte del año,

excepto en período de vendimia. La empresa indica

además que: "Distinto es el caso de los parámetros de

Nitrógeno y Fósforo, ya que durante el proceso de

fermentación de la uva se utiliza, como nutriente de las

levaduras, Fosfato Diamonio, por lo cual se podría

esperar encontrar fósforo como también amonio en la

descarga. También podría encontrarse la presencia de

Nitrógeno, debido a la estabilidad proteica que debe
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