SUPE
DEL Mgg\ngNDENCIA

v COQL/J\IMS('DENTE
1| T
ELOLI WINES RECIB] DECS) La Serena, 02 de Mayo de 2019
——==1BIDO|
Sefiora
Pia Valenzuela,
Fiscalizadora.
La Serena.

Estimada Sra. Pia:

Elqui Wines SpA Rut N° 76.050.337 - 1, representada para tales efectos por don
Maurizio Zadra Run N° 25.223.953 - 7, con domicilio en Parcela N° 28 Gabriela Mistral,
comuna de La Serena, por intermedio de la presente y en relacién al acta de inspeccion del
dia 24 de abril de 2019, donde se realiz6 una fiscalizacidn al sistema de disposicion de riles,
informa:

Vifia Elqui Wines SpA, arrienda una de las dependencias de vitivinicola Rio Elqui
SpA y en su proceso productivo, utiliza el “sistema de disposiciéon de riles vitivinicola
Rio Elqui”. El uso de este sistema es en un grado muy inferior para el cual est4 disefiado,
sin embargo, entendemos los requerimientos de la autoridad, y es por eso que nos
comprometemos en este momento con Vitivinicola Rio Elqui y principalmente con la
autoridad sanitaria, a cumplir a cabalidad los requerimientos de funcionamiento de nuestra
planta.

Con relacién a la inspeccién y al punto N° 1, actualmente, la Vifia Elqui Wines SpA
no dispone de informes de laboratorio para los analisis de riles, para lo cual se tomd en
contacto inmediatamente con un laboratorio autorizado quien nos ha entregado la
cotizacion correspondiente para el cumplimiento de este punto.

Punto N° 2 y 5, los caudales corresponden a promedios diarios segtn la utilizacién
de agua y las mediciones de pH son realizadas con una frecuencia relativa al consumo de
agua.

Se adjuntan los documentos correspondientes.



Punto N° 3, Los residuos sélidos organicos generados por Elqui Wines Spa, son
dispuestos en predios correspondientes a las agricolas que nos entregan materia prima, éstas
corresponden a los mismos propietarios de Vitivinicola Rio Elqui. Esta practica no cuenta
con una resolucién de autorizacién para tales efectos, por lo cual, el encargado de la mesa
de trabajo creada por ambas empresas se encuentra en la confeccién de la “Guia de
tramite sobre la solicitud de autorizacién de sitios de disposicion final de residuos
industriales” del Ministerio de Salud.

Punto N° 4, al igual que el anterior, se encuentra en confeccién una memoria
técnica, la cual tiene por finalidad la aplicacién controlada de residuos sélidos (lodos) y
Unica finalidad de mejoramiento de suelos agricolas, para asi complementar la fertilizacion.

Cabe mencionar también, que al momento de la inspeccién la bodega se encontraba
en un estado de mantencién general que se realiza todos los afios, aprovechando un espacio
de tiempo de entre 2 y 3 semanas, periodo en el que no se recibe uva por la diferencia
temporal en la madurez de las distintas variedades procesadas. Esta mantencién incluye el
sistema de disposicion de riles, y vitivinicola Rio Elqui participd asegurandose del correcto
funcionamiento de este sistema una vez terminada la mantencion.

Sin otro particular, saluda atentamente,

Maurizio Zadra
Jefe de Planta Elqui Wines SpA.
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