Asesoria Juridica

Memorandum Asesoria Juridica N° 1 — 2017 /

SUPERINTENDENCIA DEL MEDIO AMBIENTE
IX TEMUCO

17 ENE 7017

OFICINA DE PARTES
RECIBIDO

De: CRISTIAN TOLOZA BRAVO

Ant.: 1.- Resoluciéon Ex. N° 1/ROL F-051-
2016 de fecha 23 de diciembre de 2016, de
Fiscal Instructor de la Divisidn de Sancién y
Cumplimiento de la Superintendencia de
Medio Ambiente.-

2.- Memorandum N° 161 de fecha 12 de
enero de 2017, de Ingeniero en Prevencién
de Riesgos de la Municipalidad de
Lautaro.-

Ref.. Formulacion de Cargos por
Incumplimientos e Infracciones, respecto
del funcionamiento de la Piscicultura de
Lautaro.-

Mat.: ACOMPANA PROGRAMA DE
CONTROL Y GESTION DE
CUMPLIMIENTO.-

Lautaro, 17 de Enero de 2017

Abogado Asesor Juridico de la Municipalidad de Lautaro

A SENOR JORGE ALVINA AGUAYO

Fiscal Instructor de la Division de Sancién y Cumplimiento

de la Superintendencia de Medic Ambiente

A través del presente documento, y por expresa instruccion del sefior Alcalde de la
Municipalidad de Lautaro don Raul Schifferli Diaz, encontrandonos dentro de plazo, venimos en
informar y acompafiar el PROGRAMA DE CUMPLIMIENTO de las observaciones, infracciones y/o,
incumplimientos que fueran sefialados en la Formulacion de Cargos que se hiciera por Resolucion
Ex. N° 1/ROL F-051-2016 de fecha 23 de diciembre de 2016, de Fiscal Instructor de la Divisién de
Sancion y Cumplimiento de la Superintendencia de Medio Ambiente, respecto del funcionamiento y
operacion de ia PISCICULTURA DE LAUTARO, la gue ingresd a oficina de Parte de esta
Municipalidad con fecha 03 de enero de 2016 y puesta en conocimiento de la primera autoridad

municipal de Lautaro el dia 04 del mismo mes.-

En razén de lo anterior, solicito se sirva tener presente la presentacion dentro de plazo, del
Programa de Cumplimiento, por parte de la Municipalidad de Lautaro, en respuesta a la
formulacion de cargos que se hiciera en el instrumento mencionado en ANT N° 1.-

Se adjunta Mandato otorgado al suscrito para

administrativos, a la Municipalidad de Lautaro.-

Sin otro particular, saluda atentamente a Ud

RSD/CTB/GTO/flc
Distribucion:

- Destinatario, Superintendencia de Medio Ambiente.-
- Sr. José Elias Troncoso.-

- Administracién Municipal.-

- Unidad Juridica Municipalidad de Lautaro.-

- Of. de Partes

estos efectos
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PREVENCION DE RIESGOS

MEMORANDO N°161

RIPR 2017/mgm
A : José Elias Vasquez Troncoso
Experto empresa, Asociacion Chilena de Seguridad
DE :Marco Gatica Martinez

Ing. En Prevencidn de Riesgos

Fecha : Lautaro, 12 de Enero de 2017,

ASUNTO: RESPUESTA OFICIO RES. EX. N“1/ROL F-051-2014 SMA.,

De mi consideracién:

Por medio del presente, adjunto remito a usted, antecedentes técnicos
que nos permiten a través de nuestro programa de gestion y control que
llevamos en nuestro centro de cultivo, demostrar que este centro, esta
quditado constantemente por Ias sectoriales, en distintas materias
especificos.,

Que en relacién al oficio en cuestidn de I SMA que dio origen a la
resolucion Exenta N°1/ROL F-051-2016, especificamente a los puntos
indicados en Tabla ne2, periodos Marzo, Septiembre y Noviembre de
2015 de no informar Autoconirol, debemos hacer mencién, que dicho
sifuacién se debe netamente a un acto involuntario de nuestra parte,
no previsible en el momento pero si mejorable en el tiempo, avalando
nuestra postura, el informe enfregado con fechas Septiembre de 2015
no consignado por Ia SMA., que se anexa como dato ilustrativo.

En relacion a los pardmetros de muestreo de PH. indicados como valor
reportado de 8,63 unidades de PH, su aumento se debe especialmente
ala activacién de flora y fauna en medio libre que llega a habitar dicha
laguna, gque se regula sola con el fiempo y que responde a las
caracteristicas de humedal.
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PREVENCION DE RIESGOS

En conclusion, los antecedentes expuestos, tienen a bien demostrar a
esa Superintendencia del Medio ambiente, que las acciones destinadas
a controlar y auto controlar cualquier posible dafio al medio ambiente,
las viene desarrollando este Municipio v en especial en dicho centro de
cultivo piscicultura Lautaro y pargue Isabel Riquelme desde hace
bastante tiempo a la fecha, siendo este un hecho totalmente aislado,
no existiendo conductas reprochables previas en materias de este fipo
sancionadas en la Ley 19.300 sobre bases del medio ambiente Y SUs
respectivos anexos.

En consideracion, es importante solicitar a esa SMA, acoger nuestro

programa de control y gestion de cumplimiento, considerando los
antecedentes expuestos.

Se adjunta como dato ilustrativo

indice tipo tabla de control DS 320/01

Protocolo de tratamiento para piscicultura de Lautaro
Protocolo general de Bioseguridad para Piscicultura Lautaro
Protocolo de operacién sala de Incubacion Piscicuttura Lautaro
Manual de limpieza y desinfeccién Piscicultura Lautaro

Sistema Integrado de Prevencién de Riesgos

Plan de contingencias Piscicultura Lautaro

Mar. uiica fartinez
Experto en'Prevencion de Riesgos
Mudicipalidad de Lautaro
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Art. DS 320/01

Articulo 4, Letra A

Mantener la limpieza del area y
terrenaos aledafios al centro de cultivo
de todo residuo sdlide generado por
éste. En ningtn caso se podran eliminar
desechos, residuos o desperdicios ni al
agua ni a los terrenos circundantes.

Articulo 4, Letra E

Contar con sistemas de seguridad
adecuados para prevenir el escape de
recursos en cultivo.

Articulo 5

En cada centro deberd existir un plan
de contingencia, que describa en orden
cronoldgico las acciones a desarrollar
en ¢aso de ocurrir circunstancias
susceptibles de constituir riesgo de
dafio o que causen dafio ambiental.
Dicho plan debera considerar, a lo
menos, los casos de mortalidades,
escapes y/o desprendimientos masivos
de los organismos en cultivo y las
pérdidas accidentales de alimento y/u
otros materiales.

Articulo 6

El escape o pérdida masiva de
gjemplares desde centros de cultivo, asi
coma [a sospecha de que haya
ocurrido, deberd ser puesto en
conocimiento del Servicio y de la
Capitania de Puerta respectiva, por el
titular del centre dentro de las 24 horas
de su deteccidn. Asimismo, debers
presentarse un informe en el plazo de 7
dias de detectado el hecho

PLAN DE CONTINGENCIA ESCAPE DE PECES

En caso de pérdida o sospecha de escape de peces
desde el Centro de Cultivo:

a) Se dard aviso inmediato al encargado del Centro.

b) Se detendra la fuga de poder hacerio sin riesgo.

¢} Se monitorearan los canales del efluente,

d) Se revisaran los sistemas de tratamiento primario.

€} Se revisaran las rejillas en el canal del efluente.

f)  Serevisaré el sedimentador.

g) Se recolectaran los individuos y se repondran a un
estangue,

h) Se monitorears la biomasa en el estanque
individualizado con pérdida para determinar el
numero de ejemplares fugados.

Sera puesto en conocimiento de la Direccién Regional
del Servicio Nacional de Pesca y CONAMA Regional por
parte de titular del Centro dentro de las 24 horas
siguientes a su deteccién, informando:

a) Localidad exacta del escape o desprendimiento,
sefialando la identificacién del centro de cultivg;

b) Especies y razas involucradas;

¢) Numero estimado de individuos Y 5U peso
aproximado;

d} Circunstancias en que ocurrio el hecho;

e) Estado sanitario de los ejemplares escapados;

f)  Periodo del dltimo tratamiento terapéutico,
sefialando el compuesto utilizado,

g) Estado de aplicacion del plan de contingencia.




Art. DS 320/01

Articulo 4, Letra A

Mantener [a limpieza del drea y
terrenos aledafios al centro de cultivo
de todo residuo sdlido generado por
éste. En ningin caso se podran eliminar
desechos, residuos o desperdicios ni al
agua ni a los terrenos circundantes.

Articulo 4, Letra B

Disponer los desechos ¢ residuos
sdlidos y liquidos, incluidos los
compuestos sanguineos y los
gjemplares muertos, en depdsitos y
condiciones que no resulten
perjudiciales para el medio circundante.
Su acumulacion, transporte y
disposicion finaf se reglizara conforme
a los procedimientos establecidos por
la autoridad competente.

Articulo 5

En cada centro debera existir un plan
de contingencia, que describa en orden
cronolégico las acciones a desarrollar
en caso de ocurrir circunstancias
susceptibles de constituir riesgo de
dafio o gue causen dafio ambiental.
Dicho plan deberd considerar, a lo
menos, los casos de mortalidades,
escapes y/o desprendimientos masivos
de los organismos en cultivo y las
pérdidas accidentales de alimento y/u
otros materiales.

PLAN DE CONTINGENCIA MORTALIDAD

En caso de mortalidad masiva de ejemplares en el
Centro de cultivo sera puesto en conocimiento de la
Direccion Regional del Servicio Nacional de Pesca y
CONAMA Regional por parte de titular del Centro dentro
de las 24 horas siguientes a su deteccion.

a)
b)

)

d)
e)

g)

Se dara aviso inmediato al encargado del Centro.

Se cerrara el suministro de agua al estanque de
cultivo,

Se retiraran los peces adn con vida y se dispondran
en un estanque aislado, en cuarentena, a la espera
de la visita del veterinario de la empresa.

Se disminuira el volumen de agua en el estanque

Se tomard una muestra de mortalidad para analisis
ictiopatolégico

Se tratara la mortalidad en el estanque con 4cido
formico al 3% PP (3 It. de 4cido férmico por cada 100
kg de mortalidad) o carbonato de sodio al 3%.

Se dispondré la mortalidad en el sistema de ensilaje.

En caso de mortalidad parcial en estanque

a)
b)
<)

d)

Se dard aviso inmediato al encargado del Centro.
Se retirard la mortalidad de cada estanque

Se dispondra la mortalidad en el sistema de ensilaje
del proyecto.

Se realizara diagnéstico ictiopatoldgico frente a
cualquier presencia de mortalidades anormales de
caracter parcial o masivo,



Art. DS 320/01

Articulo 4, Letra A

Mantener la limpieza del drea y
terrenos aledarios al centro de cultivo
de todo residuo sdlido generado por
éste. En ningdin caso se podran eliminar
desechos, residuos o desperdicios ni al
agua ni a los terrenos circundantes.

Articulo 4, Letra B

Dispener los desechos o residuos
stlidos y liquidos, incluidos los
compuestos sanguineos y los
ejemplares muertos, en depoésitos y
condiciones que no resulten
perjudiciales para el medio circundante.
Su acumulacion, transporte y
disposicion final se realizard conforme
a los procedimientos establecidos por
la autoridad competente.

Articulo 5

En cada centro debera existir un plan
de contingencia, que describa en orden
cronoldgico las acciones a desarrollar
en caso de ocurrir circunstancias
susceptibles de constituir riesgo de
dafio o que causen dafio ambiental,
Dicho plan debera considerar, a lo
menos, los casos de mortalidades,
escapes y/o desprendimientos masivos
de los organismos en cultivo y las
pérdidas accidentales de alimento y/u

otros materiales,

PLAN DE CONTINGENCIA DERRAMES

En caso de derrame de combustible en tierra

a) Se dara aviso inmediato al encargado del Centro.

b) Se aislara la zona del derrame en una distancia de 10
metros a la redonda.

€) Se eliminaré toda fuente de posible ignicién.

d) No se tocara ni caminara sobre el material
derramado.

e) Se detendra la fuga.

f) Se prevendra el escurrimiento a cualquier fuente de
agua.

g) Se absorbera el derrame con tierra seca, arena u otro
material absorbente no combustible y sera
transferido a contenedores.

h} Se utilizara herramientas limpias a prueba de chispas
para recoger el material absorbido.

i) Se dispondra finalmente de los contenedores en un
vertedero industrial autorizado.

En caso de derrame de combustible en afluente,
efluente, y/o estanques:

a) Se daré aviso inmediato al encargado del Centro.

b} Se detendrd la fuga.

¢} Sereducira el caudal de entrada a los sistemas de
crianza.

d) Se dispondra de papel secante u otro material
absorbente no combustible en el sedimentador del
centro a fin de retener |la mayor cantidad e
hidrocarburo.

e} Seretirard el material absorbente y seré transferido
a contenedores.

f}  Se dispondra finalmente de los contenedores en un
vertedero industrial autorizado.

En caso de derrame de medicamentos y/o alimento
medicado:

a) Se dara aviso inmediato al encargado del Centro,

b) Se aislar la zona del derrame en una distancia de 10
metros a la redonda.

¢} No se tocara ni caminara sobre el material
derramado.

d} Se detendrd la fuga.

€) Se prevendra ia formacién de nubes de polvo.

f} Se detendrala entrada a cualquier fuente de agua.

@) Serecogerd el material y se dispondré en un



h)

2

contenedor limpio y seco.

Se retiraran los contenedores del drea de derrame.
Se dispondra finalmente de los contenedores en un
vertedero industrial autorizado.

Se aplicara procedimiento de neutralizacién
recomendado segun las instrucciones indicadas en |a
hoja de seguridad del producto derramado y se

- aplicaran todas las medidas sugeridas por el

proveedor,



Art. DS 320/01

Articulo 4, Letra A

Mantener la limpieza def dreay
terrenos aledafios al centro de cultivo
de todo residuo solido generado por
éste. En ningUn caso se podran eliminar
desechos, residuos o desperdicios ni al
agua ni a los terrenos circundantes.

Articulo 4, Letra B

Disponer los desechos o residuos
sélidos y liquidos, incluidos los
compuestos sanguineos y los
ejemplares muertos, en depositos y
condiciones que no resulten
perjudiciales para el medio circundante.
Su acumulacion, transporte y
disposicion final se realizard conforme
a los procedirnientos establecidos por
la autoridad competente.

Articulo 5

En cada centro debera existir un plan
de contingencia, que describa en orden
cronolégico las acciones a desarrollar
en caso de ocurrir circunstancias
susceptibles de constituir riesge de
dafio o que causen dafio ambiental.
Dicho plan debers considerar, a lo
menos, (05 casos de mortalidades,
escapes y/o desprendimientos masivos
de los organismos en cultivo y las
pérdidas accidentales de alimento y/u
otros materiales.

PLAN DE CONTINGENCIA PERDIDA DE ALIMENTO

En caso de pérdida de alimento en tierra:

aj
b)
a

d)

Se dard aviso inmediato al encargado del Centro.
Se detendra la fuga.

Se recogera el material y se dispondré en un
contenedor seco.

Se retiraran los contenedores del drea de derrame,

Se dispondra finalmente de los contenedores en un
vertedero industrial autorizado,

En caso de pérdida de alimento en efluente:

a)
b)
9
d)

€)

Se dara aviso inmediato al encargado del Centro.
Se monitorearan los canales del efluente.

Se revisaran los sisteras de tratamiento primario.
Se revisaran las rejillas en las salidas del canal del
efluente,

Se retirara el alimento que sera decantado por e
sedimentador del Centro y se dispondra en un
contenedor hermético.

Se dispondra finalmente de los contenedores en un
vertedero industrial autorizado.
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REALIZACION DE EXAMENES CLiNICOS

DESCRIPCION
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ADMINISTRACION DE TRATAMIENTOS INYECTABLES

DESCRIPCION
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> Jefe de centro

--Actividad

i Maneo del
personal

» Sugerir modificaciones al presente manual.

Lievar a cabo las actividades en conjunto con el equipo de

trabajo

Supervisar=€Ti~ terreno —ek=cumplimiento del

21

Hivoee
o0&

presente

Sy,

ignto- de la

ara cada activi

No
aplica

Capacitacién
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"(e-. Centro
xes:/

Jefe de Regisiro
capacit
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pesEes. {g‘A 16 .

B

Manejos de
vestimenta de!
personal

vestimenta utilizada por &l
personal del centro es de uso
exclusivo para laborar v no debe
salir de las instalaciones del
centro, La vestimenta debe estar
impia y susceptible a desinfectar

Encargado Continua
de

Bioseguridad

0 en su defecfo desechable.




Botas vy trajes de agua se deben
conservar limpios y desinfectados,
Serdn dmacenados en lugares
especificos vy  debidamente
senalizados.

Ingreso de
visitas al centro

Las personas que visiten un centro
deben ser recibidas por el
encargado de centro o o guien

este designe, qwenm@ebe“*d@mm _

conocer las neffhas sum’rona
deben @ pIJr :
ms’rcléfone§k L”

(i%%ﬁnuu
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utilizadas en el prcﬁ%‘”nﬁmﬁ%e
Necropsia deben ser de uso

Continua

xcluswo de la PISCICUHUI’G De

Movimiento de
equipos enire
cenfros

actividad no
recomendable redlizara. De ser
ineludible se debe redlizar como
minimo o siguiente:
1. Idenfificar los equipos

2. Limpiarlos v desinfectardos

Encargado
de
Bioseguridad

Continua

Registro
desinfec
cion de
equipos




antes de la salida del centro.

Equipos de
Vacunacién

Los equipos de vacunacién
deben llegar o los centros limpios
y desinfectados adjuntando los
correspondientes certificados.
Ademas seran sometidos o una
desinfeccion en el _cenie-antes,|
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Perimetro
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pisciculturg,«
accesoss

sefqliga

defZOI’I@f?d

e

. Las DISCICUITUFGS deben

I3

Rodiluvios

No aplica

e e e

Todos

mgrese

produc’rﬁ‘r
asar por
clerg

desgnfectcn’re
condentracién
lndlccd@%poro eliminar
cualquier {5 p-:rogeno

Todos  los pedt%;

deben tener solucién
desinfectante activa,

3]

P,

Registro de

estar protegidos de g

R it

preparacion

osificada y se debe
cambiar
periddicamente con el
fin de velar por su
efectividad.

desinfecione ebe '

‘&‘r;é{?fs T
d -

Al acceso de cada
sala ¢ modulo debe
existir un edlluwo




maniluvio con solucion
desinfectante en
concentracion
indicada para eliminar
patégencs

La ufilizacidn de
maniluvios adicional qI
pasc  por  pedily

debe serrgg)a o’ronc!
toda pg G“x degﬁi’»A

desi%mr SUS*

Manejo
de plagas

& plagas ;
5]

in‘lﬂccdo lg

ele control de

-

Layout
sanitario

g, sus lns‘roldg
dofide se rndlque
ubica&ig QN de los f|l’rros

debe estar
y visible tanto Pare.t.
persondl como paras

No aplica

| Toit
VIS dST

n,e[ Loyoug‘%se debe

deben estclr dlsenqdos.

el monejo de
rfesgos.




aplicables a Ia °d“'
de alimento, utii'i
tecnologia en cua

El Profegsional Uni

implementar u%g
piscicultura Lautar
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de ovas de
desinf%ccién

Zhilemas,

sala deyacién de la
a Municipalidad de Laytafo.

e

RESPONSABILID

Jefe de centro

=

ADES

-1



Sugerir modificaciones a este manual
Velar por el cumplimento del protocolo

Supervisar en terreno el cumplimiento de este protocolo

Operarios

;Qm'}é{era que el

odos los materiales necesarios
pard I‘a“‘r’e“é‘p‘ |on“(j“rros‘gra‘dUédb_“C‘Gla“de‘s*“pT‘beta‘TOOU’Tfﬂ—"r“e‘d de2




Se contard con un sistema de registro: Planilla de ingreso de ovas, que
considerara el numero de las ovas ingresadas desde el manejo de
reproductores que se realice en el centro de cultive y en el caso que sean
importadas desde otro centro de cultivo, la Temperatura de las bandejas, la
calidad del embalaje, dejando constanmade cualqwer dafio que este pudiera

prewamef ee
retirard Ja par

da, el que debe situarse
entre-6--y—8-(o-lo-indi cado-por—el-fabricante),-para—evitarque—disminu

agua antes y después de su des:nfecmon La solucidn desmfectante y de

enjuague debera tener una temperatura que permita la aclimatacién de las
ovas (6 a 7°C) ideal.




il Se empleara abundante cantidad de solucién y serd renovada

cuando adquiera un tono amarillo claro y antes que desaparezca el color. Su

aplicacién no superara las 200 ovas por litro de solucién desinfectante.

V. Las ovas seran distribuidas a razén 1/2 litro por canastillo (Ver
dimensiones de bandejas), y hasta unim
contar con poca capacidade=""_

0

de 1 litro / canastillo, en caso de

V. Si es g efas Qv

preferenci

desinfectsa

aje de lag’ ovas
o, y sera aﬁotado

[L—as-gvas-pepm-anecerénen%plena—gseupidadren—ematchew-y-s&utﬂizar 3 lo

menos Fosible, SalaniBhte.se entra % eri gon ug lgna
j & ' Wa5d Er ea%de I%%erh Io
181 =aFgas0-— o mRtaica sagact gvedac:atJefc de

estratégicos de contingencia ya descritos.
Todo el manejo quedara registrado planilla de mortalidad diaria. También se
registrara el pH, la temperatura y el oxigeno.




4.4 Acceso del personal

El acceso quedara completamente restringido a las personas asighadas
exclusivamente al trabajo en el hatchery, los asesores y personal de

Administracion, previa planificacion con el encargado del centro y cumpliendo
las normas de biosegurid:

BIOSEGURIDAD GE

Los dtiles, herra l@'ﬁi@:{% ' - M
mantenidos en recipientes diférenciados, pata-eata batea de incubacion. Cada

reﬁipienteue@ntendré-u-namsoluciérpdesinfecta-n-t&ygdada-a-una_co-ncentﬁacié
106 2 98

5.1 Método de ponderacién o gravimétrico
Consiste en contar el numero de ovas en una muestra de 10 gr. de ovas,
repetir el procedimiento para sacar el promedio, des pues de sacar el nimero




promedio de ovas, llevar el nimero promedio de ovas a numeros de ovas por
kilogramo, para luego determinar‘ el nimero total de ovas multiplicando el
promedio de ovas por el peso total de las ovas.

5.1 Método volumétrico

Medir 10 ml, de ovas, esto por d splazamlento de volimenes de agua
contar el nimero de ovas=réf '
ovas, sacar el promeﬁel [
numero de o?s‘/

finalizando Ja ¢ € ovas serd igual al pi

Métodolg‘e la raqueta
Superficie ‘%mgr\r;ada por orificio
le)

cuenta las ovas, paraslyego pes

por el peso, después“:ZN%%e

esta conectado a un tubo de vidrio o plastlco esta operacion debe efectuar con
cuidado, sin golpear o mover bruscamente las otras ovas fértiles, pues podria
incrementarse la tasa de mortalidad. El huevo muerto presenta las
caracteristicas de color blanco, porque el vitelo que contienen buena cantidad




de material proteinico, llamado globulina, se mantiene en estado de solucion
por la presencia de sales.
Transporte de huevos:

Las ovas recién fertilizadas se pueden transportarse €n un recipiente con

tapa en suficiente agua a dlstanmas relatlvamente cortas del lugar del desove

eclosionar pueden ser

\@%osmn o de fase

§ espeejales térmicas,

estidor después

ﬁgdo% otra

ad de
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Manuadl de Limpieza vy Desinfeccién

(PSLTRO)
I Base legal
T
Aprobacién de Progra/nﬁpﬁﬁ@oﬂ;i ;
Aplicable a la Producgi®n de ]ro 2003 v lo dispuesto
en el DFL N° 5, de ; I DS%%N0 430 de 1991,

modificaciones. Ley G& ' | ﬂ? DS, N° 319 de 2001,
todos del Ministrg de’ ] Qs 00 ¥ £ Resolucién N°

I Objetiv
7

s uh? - e 1
Establecer lps % ) N1y Sgplicaci 3 procesos de
limpieza y desinieceid HGpisEieUTTor infele pr transmisién y
diseminacién de a e54D¢ IEnes ' @ re fomi’rés ya sea al

=
c;wl’rivo 0

. Ambitos §

Uueven desde y hacia la

piscicultura ya sea para el Tetio ‘eces, mortalidad o insumos

necesarios para la actividad u otros.

|

L

e

Fyaaticacia en Ia
aplicacién de este manual, en su ausencia la responsabilidad recaerd en los
Técnicos del Centro de Cultivo.

Cada labor particular, serd realizada por personal capacitado y debidamente
equipado. : A

V. Terminologia:;
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Para los efectos de este Programa se entenderd por:

1. Acciones correctivas: El o los procedimientos a seguir cuando existe una
disconformidad entre el resultado esperado de una actividad de limpieza y/o
desinfeccién y lo efec’nvamen’re,m*ﬂs‘ﬁmm%%

3. Desinfecciony De & RspuE Undgi ap
procedimientos’ desir [ iy@h.0
infecciosos i i0s  respe sobles de enfermec}“ e
acudticos. / e ; %

ientos fisicos

capdces d§ AESITUL OSulidimt oS BAIOgers, Okevitar su dlesarrollo o
crecimienfo%en div : M

|ezo completa, de
t%mﬂuw los agentes

e\%\]os animales

5. Cenfro de cultivoiilugdr e iinfraestiucidra de Uan agfividades de
cultivo. ‘ /

7. Fomites: Transmisores monlmodo&%?de unoﬁfecaon

8. ,
cultivo, tales como, es’ronques solos Balsas - jOUIO casetas flotantes, muelles,

embarcaciones, Tedes; entre oiros. é
9. Impler)wen €O WE ' especies
hldroblotoglcos ’roles como quechos coladores,
elementos @& a e O oS, - '

10. limpieza y lavado: Remocién mecdnica de todo resto de material orgdnico
particulado, materia grasa y en general, de cualquier material adherido a una

superficie de equipos, implementos e infraestructura, para lo cual se usa agua y
detergentes.
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VL.

11. Maniluvios: ReC|p|en’res U‘rlhzudos para con’rener compuesfos guimicos
destinados a desinfectar manos.

12. Monitoreo: Realizacién de pruebas programadas u observaciones, que son
registradas por el centro y que tienen por objeto constatar el cumplimiento de Ios
procedimientos de hmplezo d@SWOwap&weCIdOS y los resultados

esperados.

13. Pediluvio: depd
sonlhzor el cclzad

u}ﬁiu -

nos Tqmblen ..;.

"i(‘\esfo funcién un
n’reg}

Iinsumos

los registros y/o estar CIUTOI’IZCIdOS para “en el pais y serdn almacenados

siempre e lugar ooecuooo de ocueroo a o msrrucmones oea fabricante, del
mismo m@dowg ; S 1 atulados y
cerados

La ficha t€Ehca e T USO serd

archivada en la carpeta de informacién ambiental (INFA).

Se mantendrd un registro actualizado de los proveedores vy la fecha de
adquisicion de detergentes y desinfectantes.

1. Definicidn de insumos apropiados.
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La definicidén de los productos y de los procedimientos que se ulilizardn tendrdn
en consideracion los siguientes aspectos para su eleccién:

a) Eficacia de los detergentes y desinfectantes frente a los diversos tipos de
materiales y superficies en la que actuaran.

b) Recomendaciones del fa bnc;awfe*"‘ﬁ@l”d@#e
c} Tipo o nivel de contamiry

zflon@e n’rocuonM

gente o y desinfectante

a}  Principio
b) Concentr
c) Frecueng
d) Procedi
e)] Forma dﬁe

mblo )
iefrr ar | Q!

i
P

CR——

- 1 , 5 . .
ierdost estan fundados en Bases técnicas
i spprentacionge fundamenta
' en las labores de

como vectores de
ponsabilidad.

Los procedimigntos a
cientificas que o valida
en el Cono<:|m|e

contaminacién de ac erdo d su co

1. Considerando en Ecﬁ\?

a) Lugar (lnsrolcmon Implementos, equipos, vemcwos eTc;

3]

b} Responsdp
c) Detal f
d) Opor

nﬂ%@%?%@

TR

2. Ins’ralociones:

a) Vehiculos (fransporte de peces vivos, de alimento y retiro mortalidad).
b) Contenedor destinado al depédsito vy transporte (peces vivos, las
mortalidades, y colecta desde los estanques).
c) Calzadoy vestuario del personal que frabaja en la zona del cultivo.
d) Estanques {acumuiadores, de distribucion y bandejas de incubacion)
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€] Recintos: paredes, pisos, cielos.
3. Efapas de procedimiento de higiene y desinfeccién
a) Limpiezay lavado profund
b) Enjuague
c) Desinfeccion
d} Enjuague
e} Monitoreo d
f}  Registro de jg
/
4. Ac’rividoﬁe
La rutina sa 5” ClE asada’ princ ‘ >h ementacion
de medidas preveftivas, yide @efirohtel Jen eVitar! I confaminacion,
infeccién vy { 6 Snfcreseel i fte peligrosas para los
peces. Lo qu £ual 5 limpieza, de lfeccié;wyconfrol.
Q. Personal® . ) ebe poseer
indumentaria de trabaje, pi x : yo de: traje de
agua, overol y ‘botas de'@ cfe , cluswo n el interior del
centro, prohsblend‘c\)se la salielg.del sitio Tor’ ésk sfimenta.

El recambio de es;\“ﬁmdumen’rorlo _se reqlizo Waifio o antes si fuera

sanitariamente cconseﬁ‘bl

Las visitas que ingresen a las :ns’roloaones deberon ser provistas de calzado vy
veshmen’r(—E‘xrf‘““‘““s IENdo Un reg|s1‘“r““““p‘0‘ Ira el ingres mgres‘—d”Io elas vr""r‘o_(V‘““As erAnexo N° 1).
: R

Ef personal y Ig - | - £
cen’rro pedlluwos y momluwos Ios cucles SIempre deberan es’ror hClbI| ados con

cambiada ol mMenos una vez a la semana, o cada vez que el producto presente
excesiva concentracién de materia orgdnica suspendida. El cambio de
desinfectantes deberd estar registrado (Ver Anexo N° 2).

b} Equipos y utensilios: El material de limpieza de las unidades de cultivo
(baldes, escobillas, etc.) serd ser de uso exclusivo por unidad de cultivo vy




RIPR 2017
Versidn 1
Pagina 6 de 14
Vigencia
31 -12-2017

permanecerd sumergido en solucién desinfectante cuando no se estén
ulilizando.

Cada unidad productiva contard con sus propios elementos, los cuales no
deberdn utilizarse en otras dreas productivas de la piscicultura.

Los utensilios mayores co
seleccidn, efc. Serdn &h p
posteriormente de 'ﬂ'fec%

autorizados en
fabricante.

c) ESTOHQU%ﬁ? @i
Qlimentociér}de’f@g o

La superficig I _: rértavada, 57 dle ot (lealino y luego
desinfectadgr con sgluciont Tes izadps en conchn’rrociones
de acuerdd a lo casq de haber
disponibilidad en el
ppm de OZORO.

introducir peces,en este,
se debe descartgr la pr

En cuanto a las tuber
protocolo.

d) Vehigulos: ElNngreso de vehiculos o las zonas productivas gued restringido
s6lo a mdvile A%ﬂ” 5 vehiculo
que ingrese ‘%ﬁ@% . omba de
espalda, icon una soluc icertacion

recomenddderpo

e) Vehiculos destinados al fraslado de peces: Deben presentar ceriificado de
desinfeccion antes de ingresar al cenfro, una vez en las instalaciones, seran
desinfectados por aspersién con bomba de espalda en toda la zona inferior. En
el caso que no porten cerfificado de desinfeccién deberén someterse a lavado
y desinfeccidn por los métodos descritos anteriormenie para los estangques de
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cultivo, luego el responsble técnico (efe de centro o Jefe de salud) emitird un
cerfificado de desinfeccién interno.

f} Estanques de fransporte: Todos los contenedores que se utlilicen para el
traslado de peces, serdn lavados y d
cual estd respaldado por el certifi

g) Estructuras: Los gggd
desinfeccién en la g
concentracion adécug

v

%

h)  Ademds dé Ioui

o7 ;@%‘?‘e termine un ciclo
productive sg’ Syeleig
proceso y d ]
de seguridag slel

guantes, etd.) %

4]

VIII. Monitore

7

Qe zwror la fragsmitir enfermedades a

rocesos higiene” s'|r?f 2CCION, sergfr monitogeadas, con el
' i ge estos procesos, a fravés

a

Bracesos. L 5 mco;:i//%moni’roreo son los
) 1 ; i f :

Control de los desinfectatites, y defergenies~ adquiridos por el centro,
manteniendo un registro desde el momento de su ingreso, teniendo en cuenta el
proveedor, ellote de produccién yia fecha de recepcion {Anexo Tably 3).

Este procedirg 3 gle ,

(galpdn, bodega, etc.) y
empresas BXfera e
proceso de higiene y desinfeccidn.

siguientes: ;

Se redlizard un muestreo para determinar ia eficacia de los insumos y del proceso
de limpieza y desinfeccion, a través de la toma de muestras de las superficies
desinfectadas, con las cuales se hard un frofis para tincién de gram, las que
seran revisadas por personal entrenado por ef departamento de salud. Se espera
encontrar una cantidad de bacterias que va de ausente a escasa.
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VIl Acciones Comrectivas

Aguellas que se aplicardn en caso de que el monitoreo u ofra circunstancia, se
constate una anomalia o disc Crepancid™entre=lgs procedimientos o resultados

visualizados y los prev17n¢”‘| Mg. ual. 5=

eI caso de que los
donde la accidn

Para el caso de nuesfra p%@éﬂ ew
correctiva a imp

X. Reglsirosf 5

3} Registro de desinf& ’rdnfes y de’r%r

4} Registro de los monl’roreos el

Xl. Capaci

Este Manual debe ser conomdo y es’ror dlsponlble para el personol i
en las foents aetimpiezay aas - S

El personal responsable de los procedimientos de limpieza y desinfecciéon estard
capacitado para la funcién que desempena.
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Sector;

Fecha de
Recambio
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Responsable
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e - e i mL
Anexo 3: Registro de uso de desinfectantes

Filtro Sanitario:
Desinfectante asignado
Volumen solucion:
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Anexo 4: Registro de Bodega eﬂ‘Quiic;os




RIPR 2017
i Version 1
alde b i e Pagina 14 de 14
Piseich L Vigencia

31 -12-2017

O A

TR,
- 4,)'2 i

Ly

MUNICIPALIDAD -
DELAUTARD 8 2

U Comaan i Tods

e

e

-

i

-

2o

L

e

S ‘az"' s
e i £

o
.

s
o

e
e
R

= ; .
et it i

SRR
] X il

=




RIPR 2017
Vigencia 31/12/2018




INTRODUCCION

Gradudimente la Prevencion de Riesgos, constituidas por las Técnicas

de Segurldod e nglene Ind’;];cxl@hh@w@@m Qrporando a los avances de

del, Trabagjo vy

EG o’rcnn’ro de

' e&%u erosas
i Q%ﬂl acio on,

?no

de §fgran
totai), ;mide

w1

empresq,

eficacia y

&€ trabagjo, en Ias

relaciones laborales * de la mismag

importancia.

es sino a porhr del final de Io década delos sesenta, con la

promulgacion de la ley 16.744 y sus decretos reglamentarios que se

incorporan los aspectos preventivos estableciendo normas destinadas o




minimizar los riesgos de accidentes del trabajo v enfermedades
profesionales.

Esta misma legislacién, da origen a los organismos administradores del
seguro social contra riesgos de-eeei

profesionales.

renoxgocién,

épocaien que so)

|

adlevinesy Se ab 258 © e hidrico natural

Cautin. \

h

i

onigeos.
s o




MANUAL DE PROCEDIMIENTOS PARA LA PREVENCION DE RIESGOS

1. PROCEDIMIENTOS — PREVENCION DE RIESGOS

SO
rMiN e %:

uipos de prote

utilizados =g

e

niralk de la Preyencion, @{’iberd

“gxperte en la mgeria. Sin epnbargo,

como lo ﬁn’rerior, la

oS Ios;;gr’gmes de la

Sistematizar una cultura preventiva en Ig empresa, es una forma de

incrementar tanto su productividad como la calidad de sus productos,




por cuanfo los procedimientos preventivos, conducen al ordenamiento

de las cadenas de produccidon, el almacenamiento periddico y

adecuado de los equipos, y la conducta responsable de los
frabgjadores.

Las vias de circulacién interna y/o de evacuacion deberdn

estar  permanentemente  sefaladas y despejadas,




prohibiendose depositar en ellas elementos gue puedan

producir accidentes, especiamente en caso de siniestro.

Al término de cada jornada de irabajo, se deberdn refirar

todos los derrames-if

Sl

S i BIFoS mMgteriales de

ran ser

7

la empresa o cualquier tipo de vehiculos enfre sin la

Los lugares de frabgjo deberdn mantenerse limpios vy
ordenados, evitando los derrames de aceite, grasa U ofra

sustancia que pueda producir resbalones o caidas.




1.3 MEDIDAS QUE DEBEN IMPLEMENTARSE CUANDO EXISTAN FUGAS

CON RIESGOS.

B MEDIDAS DE;S‘ GURIBAD '

u den ser

bserbente.

o Eliminacidon de material con’rommodo en tambores

1.4 DERRAME DE COMBUSTIBLE

B MEDIDAS DE SEGURIDAD




Todo frabajo realizado en las distintas dreas, se realizaran por

personal altamente capacitado para el puesto de trabdgjo vy
responsables en su labor.

[ e

-

quridad je

¢ Se aislard la zona del derrame en ung distancia de 25 m a lo
redonda.




No se tocard ni caminard sobre el material derramado.

Se prevendrd el escurrimiento a cualquier fuente de agua.

X W-ﬂ, e, 15
Se d|s%g§rc halmente gé%

dispondrd& de papel secanie u ofto Mma

L = o




* Se dispondrd finalmente de los contenedores en un vertedero
industrial autorizado.

1.6 PLAN DE PREVENCION Y CONTROL DE FUGAS DE COMPUESTOS Y
RESIDUOS

El pozo debe ser fabrica

o

m de espesor ena

Para evitar que los sélidos se pudran se podrd utilizar cal para no

provocar olores y no se expandan al exterior.




* Los residuos sdlidos domésticos se dispondrdn en el relleno
sanitario  mds  préximo  que cumpla con las autorizaciones

sanitarias correspondientes.

Se deberdn contar ;am@ee@:’r@@u Os para el acopio de sus
k2

yateriales
fec:;giones,
‘e‘an%‘iones

Para evitar la apa

de olores‘en los lods

aguas residu'@i%f de la
medidas de segUrgad.

rdo q suvolumen

» Esfos serdn de material de plastico de 200 litros debidamente

rotulados e identificados dispuestos en un drea demarcada.




» Se efectuara un riego por aspersidn de hipoclorito de sodio en el

drea de almacenamiento y esta deberd ser semanalmente.

Para evitar ia aparicidn de roedores se dispondrd de un perimetro

de desratizacion, medignteseraistsik ¢ion de trampas o quimicos

autorizados.

persona sepajlo que'tiche queRgEer
i

b

giones par@l

las consecuércias del hurt

i en el franscurso de un incendin’rencién del agua no se puede
garantizary bn pelig;g grave para las, corriepntes exteriores| se
Mas Larca-deJa-Bental
| e d endio

rd

con tal que no ponga en peligro a personas u ofros inmuebles. Por 1o

tanto, es de vital importancia llegar a un acuerdo previo sobre las
circunstancias en que se deberd permitir arder el incendio y o quien

corresponderd la decisidn.




1.7.1. SIMULACROS

Los planes para emergencias hay que realizarlos a intervalos regulares,
para familiarizar al personal ¢ on-lesprecedimientos y probar los equipos.
Los ensayos er” sef esupShvi FR0L O, miembros  de

odminisfrocién ¢

. O
|

A B ) ; .
E orc%en en lasifaen ieleics @dos I &a_ acioness

orde

R A T

Este

’r|vo

Bﬁw

L conside

-y

%
La mon\\ffencién

aseo,

de

Odemos evnfo occ1dem‘es

1.8.1 PREVENCION DE ACCIDENTES




Para desarrollar en el trabajo hdbitos de orden y limpieza es necesario

tener claridad sobre la importancia de los hechos que se anotan a
continuacion.

* Importancia del orden.y.limpiezeren.g prevencion de accidentes.
iy

orde\f i

ayudan g

* E desorden vy la falta ' factores importantes en g
produccion dg.accidentes e incendios

§ !

1. ‘L

Las ventajas de la aplicacién de un programa de orden y aseo en las

faenas, quedan resumidas por aspectos como los siguientes:




* Aumento de la produccidn debido al ordenamiento y la
eliminacién de desperdicios (residuos).

* Mejor confrol de materias primas, repuestos, etc.

-ugib pSr.el estado del

5N

%\
. DeTermin@&jo;\ clara y defi
circulacién y fr

le Habilifar "&spacios adecuados
W% A R 'g”m ) f




Receptdculos metdlicos para desperdicios no combustibles
y chatarra.

Receptdculos para derrames, mallas con astillas ete.

Drengje para charcos.
Recipientes meidlices-eubiertes, para basura combustible.

(mangas largas, pantdliea es iarg

Ropa: Esta debe gg{l:lgado @@igfgg q%brir la mayorgsarte del cuerpo
. : % =

as, cascefOverol / 2 piezas.

orda protegcion [pero mas
ae Capna o
e

SFH:

-Desechables de PE {solo para polvos y granulos}
Guantes reutilizables deben ser lavados al termino del muesfrec en
interior y exterior, y secados.

Protector visual (por salpicaduras):




Botas: Estas deben ser de caucho suela antideslizante, planta y punta
de acero (cuero no es apropiado por la absorcion) y los pantalones
deben Ir fuera de las botas. Las mismas deben ser iavadas en interior y
exterior / secadas.

Delantal [cuello hasta rodlllo

-PVC

-caucho sintétigé

Red@ment: Acit‘}w‘awd de Ac‘g ulturg i
%%fl@ desalud, Art ;

Regula los procedimientos para desarrollar actividades

| de acuiculturg

|Regula los aspectos ambientales de la actividad de




acuiculiura.

Reglamenta Actividades de acuicultura

Cdlidad de agua para distintos Usos

Norma para emisién de ruidos molestos

Mdwsirigles Liquidos a cuerpos de

dsicas en

los




B B

HERAGKG




ANTECEDENTES DE LA EMPRESA

1.1.  ANTECEDENTES DEL TITULAR DEL PROYECTO

Razdn social Municipalidad de Lautaro

Rut 69.190.100-0

Domicilio S S RIgging 1032

Fono / Fax_.#" '_:ﬂ

CEBENTES DELLEENTRO
bombre del ¢

TTFW

Céd%ﬂ_ko Cerflic |, 4"

i

2. OBIJETIVOS

los| artiély ° BS 390/ 2H6 fodiica ’3 @?@” i53los|del
M EC%‘N, of 4 s G&st g ersfg % %} y

responsabiidades_operativas _en caso. (i creunstang

! . . - .
El QFES@@T PL@{;IGI’WOFOb]TIVO, do§cmp!§m|en’r %Io esta Iemdc%en

o b e i PP R

suscepftibles de provocar efec iVOS O aaversos,
como resultado de la operacion del Centro de Cultivo.

Adicionalmente y dado que aspectos relacionados al manejo de
residuos de éste plan, fiene relacién directa con aspectos normados por
ofros cuerpos legales, se han integrado las contfingencias previstas por el

R ]




RAMA, con aquellas eventuales contingencias en la Piscicultura
relacionadas con:

La Ley 18.902 v sus modificaciones y el DS 90/2000 del MINSEGPRES, en io
relativo al funcionamiento del sistema de fratamiento

DFL 725/67 MINSAL, Cédigo Som’rcmo y D.S. 594/99 MINSAL, en materia

de manejo de residuos sol 5 Del ‘

3. ALCANCE

Todas las operacigne “ : Cluyepdo o fodo
su  persondl = tyer incluye. Bhal, éniralistas, sub-
contratisfas s : =

‘ Q o‘rro definide y det Iodo
X oBlig C|on§,g:le en’rregonuolmgn’re a

Sernape Rl Fadiey, Ia 7 q igf del PlAn de

Contingdncia. R/ ‘ 4

De acuer
modificacion

’”’“H te una conhgge cia que se presente y el
cronograma de sv aphcac;on'

BmEq Urpos—y*efemenfoynecesanorparawfa correcfa*aphcacronwde} las
%ogs enumeradas en el @&feral gnferic

n‘%u CCl lOM rg?g %’.’é@deé

senatados en e! inciso anfenor.

El Plan Integrado de Con’rlngencms confempla planes individuales vy los
medios materiales, para las siguientes contingencias:




El Jefe de Cerifig
Centro presente g
incidente  deberd
conocimiento g

Plan de Contingencia Mortalidades Masivas

Plan de Contingencia Escape de Peces

Plan de Contingencia Pérdida de Alimento y Ofros Materiales
Plan de Contingencia Falla en Sistemas de Tratamiento

Plan de Contingencia Desastres Naturales {Terremotos,

Erupciones Volcorncq Al%
' i fado fefe) E%%de Mantencion
é‘z%zy

Gerencia_y Médico Veterinario Experfo en Prevencion de Riesgos

sig

infarmcmdo g Hora _del suceso, | Institucional ) :
- . § % a E_j

fes%""@e

practica plan de conhngencm de
acuerdo a lo estipulado en las
acciones de contfingencia.




1. Se reforzarGn los elementos
asociados a  barrera  sanitaria.
(Puntoc E) y se determinard Ig

copacidad de! sistema de ensnoje

Jefe o Asistente del Ceniro

Experfo en Prevencién de Riesgos
Insﬁfuciona.'

2. Se solicitar
responsoble

lClpO‘n' -
_ perac:ones

Asistemé’ﬁ Ceniro
™

o

Experio en Prevencién de Riesgos

.

. Se redlizard com‘rol d|0r|o

parg el

Instifuciofial

restiesigmmontlicdasres
desinfeccion obligada de cada
persona que tenga contacto con
la mortalidad, asi como zonas en
contacto con peces muertos y
material utilizado en su exiraccidn.

Expen‘o en Prevenc:on de Rtesgos
Institucional




7. Se implementardn medidas para
evitar mortalidades adicionales | Jefe de Ceniro
(oxigenacién de estangues
afectados, cortar flujos de agua en
el caso que el agua del.eflFeRia ™
ha provocado el pr '-em% oy, |

8. lidedt  de ser
enedorfe ™
e

1. Sélo ingre?é‘?é al centro, el Dersbralig bora formal
proporcionénd@%’% personal dege; S, lo Zona que,

aumento de mor’rolid@gi%@q o’ i o

2. 5¢ reforzardn barreras S&niterigs (manjuviessTs ediluvios) manteniendo

L S

la solucion desinfectante activa'y desinfeccion estricta de todo el
personal dér ceritro.

3. %e cE

Falmalel=me o = EESIERR Y i
ccidn estiicta de oS
U Uso, realizado este procedimiento, se procede a almacenarlos

adecuadamente.




No debe haber intercambio de materiales o equipos enfre las distintas
dreas del centro.

5.2. MEDIOS Y MATERIALES ANTE MORTALIDADES MASIVAS

Medios Maferiales

% Sistema d

Ocurre cuando : Jandco sus resp as unidades de

cultivo y ademds hap, o oRAdolcs ms’rolog{es del Ceniro de
Cultivo en el caso de la pi

i

El Jefe de Centro o el "'As‘isen‘r de
Cenfro presente al momento del
incidente  deberd poner “en




conocimiento la  situacién | Jefe o Asisfenfe del Ceniro
Gerencia y Médico Veterinario
informando: Hora del suceso, drea Experfo en Prevencién de Riesgos
del suceso y toda la informacién | Institucional

qQue puedan reportar. Deberd
ponerse  en  prdactica plan de
contfingencia de ocue@wf’ﬁ’mi"c?‘" '
estipulado en las

contingencia.

.
n ¢aso

es’roqque de

frasladar  los

unidad, si

en éi.

e e

3. Cerrar lag vias posible

de los peces mediants
redes o rejillc\

4. Planificacion  de
revisando todos los puntos donde
pudiesen encomrorse Ios peces v

po lblifg »

conte

pu

5. Determinacién preiminar de o
causa




6. Informe a Administracidn v | Jefe de Ceniro
Departamento de Operaciones.

g pome Prefiminar a SERNAPESCA Jefe de Centfro
(24 h). Pl g

8. Confeccidp?
de recapturd

2.
SERN

10. Consigh
Bitadcora de

Contingenci
copiq de los
de’rollgdo

T

La recapitya de ejem %5 ard' Uerdo a la ubjéacion de

ellos y se r . [tego.a8ocalizado £ punto de
fuga. Debido &yJas caracteristicaiiasm S, olociones,mlggfbeces podran
estar dentro detag tuberias, rn rg% de recoleccidp® recaptura), del
sistema de fratamiekite (filtros K gg’s),@en los »:m%eros del sistema o
en cdmaras previas éﬁ’tﬂm@ﬂ =Senféncion. La recaptura es
conveniente efectuarla en el sistema de filiracién o cdmaras ya que
desde Tas fuberias o 1 a
alg S e T , , 305 . £

mc

R

6.2. MEDIOS Y MATERIALES ANTE ESCAPES MASIVOS

Medios Materiales




Infraestructura disefiada para evitar e escape de [(barreras fisicas,
mallas vy filtros)

Quechas, implementos manuales, sistemas de comunicaciéon y
bidones de 200 litros herméticos, suficientes para  cualquier
mortalidad experimentada o sacrificios al Destino Final autorizado.

Sistemma de ox;%@ﬁlo copoz de oxfgeor ’rodos tos es’ronques

i 1 Jer eu

Las pérdidas i o UY | oTEc: relaciongg ‘con erj’regos
exces s de ¢ i tréssins i | es’ronques:? de cul’rt © que

Cabe aclarar que q pisci ) Ccon sistemma de
remoc:ton @ie sOlidos, i [ atefidl sélido sepd & retenido

istem #rdtamiento deflodos de Ia
planta donde“serdn retenidos. SO de requerlrse,los acciones a
seutr seron Ios que.se ndlcon EOndiRvdcCion:

Cuglguier funcnoncrlo que de’rec’re Io conhnqencm dard la alerta al
Jefe d%%cen’r‘gvo oalA

El Jefe de Centro o el Asistente de | Jefe o Asistente de Ceniro
Centro presente al momento del
incidente  deberd poner en
conocimiento  la  situacidon  a
Gerencia informando: Hora del




suceso, darea del suceso y toda Ia
informacién que puedan reportar.
Deberd ponerse en prdctica plan
de contingencia de acuerdo a lo
estipulado en las acciones de
contingencia.

4, Informe\c;ﬁ\ erencia

considerandoYgs 4 puntos
anteriores.

5. Recuperacién del adlimento

perdido u ofro mafterial perdido
Vil

6. Cuantificacién reol y dlsp05|(:|on

Jefe de Cenfro

fincdoeumeniacich

7. Consignar en planilla de
produccion como pérdida

Jefe de Centro




8. Consignar el evento en la
Bitdicora de Aplicacién del Plan de
Contingencia del cenfro con la
copia de informes de puntos 5y 7

Deberd aplicars,
maniobras dor
dlimento deste

Palas, Escelglllones y B
caer al pisok,

Medios Logr’sﬁcosN

Todo el personal de Tu?:%‘*‘d@al
asistente

Jefe de Centro




Se considerard falla en el sm‘emo de ‘rro’romlenio a cuolquner
desperfecto que no permita eI normol func10nomlen’ro del Tro‘romlenfo
de los RILes de la Pisciculiure=ae :

adecuado manejo de 'lg;

estipuladp  en
contingen

1. Asegurar la activacion del |
.emc de parida /- parada | Operario " de  Sisfema

= 2

autom S0 tamié
energé; : %, ( Eﬂ

ninistro
genereé@
para energlzor el sistema de
tratamiento de efluentes..




2. Aviso de inmediato | Personal
Departamento de Operaciones

7z

3. Reduccién del alimeny:
S0%

d® las
necesc:m\g\seshon

Y

JA

Bombas Pohmero + Bombo Filtro Prenso

Energia 5 Filtros Rotatorios: 540,74 Kw/hr




Total Energia Sistema de Tratamiento

Petrdleo para el grupo electrégeno

Medios Logisticos

asoc BTEsgeincontielan BEde IENos geoldgicos
y/o imdticgs. De _ ) S cuer 95 erupcjones
! < Do ' inc? dios

La alerta de%%ven’ro erUBtiyeE terrem ; 1, mynd nes y oluvngnes desde

el punto de ¥sta de segurideiEzde %ores fueﬁ@escn’ro en el
ANEXO 11 delsAdenda N°1 TéN_D CONTINGEB@IA ERUPCIONES
VOLCANICAS PISC LTURA LA COMUNA LABTARO. Se entiende

efinida por el Plan de

contingencias general de Io ISl
en_mc-l-e pu tado

T

S| Icts Condlcnones de segundod JefeoAs:sfente del Cenfro
qsi lo  permiten, se deberd
proceder a realizar una evaluacion | Experfo en Prevencién de Riesgos
del centro, de manera de |instifucional
determinar fallos en el
funcionamiento  normal de Ia




piscicultura

Jefe o Asistente del Centro
2. Se activard el sistema de
respaldo de suministro eléctrico Experto en Prevencién de Riesgos
Institucional

efe"o-Asi; tente del Cenfro

escape
ocurmio

;‘ ! i ;
rifioaEey

de dlimento .,

Botiquin de Primeros Auxilios.

Comida enlatada y no perecible

Agua embotellada.




Un radio con bandas AM y/o FM a pilcs.

Mascarillas, Antfiparras, Casco

Adicionalmente, se destaca que se podrén requerir materiales
asociados a las contingencias cle los puntos 5, 6, 7, y 8 del presente Plan
Integrado de Conhngencm

Cambio
damientos
gl ]
zd del
Sistefna
eléctrico yde
T e

Inspeccidn Cambio de Cambio
visual Aceite y filtros rodamientos,
Andlisis Limpieza cambio
fugas sistema de aire soportes,




Prueba . de yfiltros cambio
partida y Parada bancadas

Limpieza de
tableros y
contactores

contactores y
limpieza
Cambio

Insp e;g;i;@ c ! {TO1R, Cambio
: 2Ry Medisi
i '1‘[ P -.
(]

de

contactores y
limpieza De
Ldmparasy
sensores

CamBg

pasg dores

rgdamientos y
las filtrantes

nspegcion Cambio sellos
visual mmM certey fi Itros y limpieza
Manbmetros y e  Limpieza completa de
sisterna de mre sistema




APENDICE A

AVISO DENUNCIA ESCAPE DE PECES
it dmRNAPES?Eﬁ Vada.Autoridad Maritima)

{Informacién que debe ser rem

d) Peso aproximad

e) Circunstancias en qu
k)

A,

B
f) Estado sanitariod

h) E

S A RS




APENDICE B
PLANES DE PREVENCION

a. Plan Prevenciéon de Mortalidades Masivas

Para prevenir mortalidades masivasqel-titelartomara las siguientes medidas:

diagnosticg y tratamiento de
élgu a enf

3. Realizgr | y . martali mentado

signiﬁ'ca&ﬁ/a epte: o
A o | - |
4, Implgmer%‘%u aneja*de 5 S ~parasello edyzca la

probabilida

6. Tener suﬁcienre?
algtin pkoblema conike

1. Emplear trabajaderes con experien,%a g—% lg.a “para determinar el
punto cuando sea neces i

a@\qzhr;balr@ew -
2. Mantener los peces sanos usanddekpr ma.sanitario propuesto en la DIA para reducir

la probabilidad de inapetencia

3. Elegirsrejitlasvde los tgs;;gnues de un tamago gstringi dwescape depali

SV € e i

4. Implementar protocolos de limpieza de los estanques para retirar |

= e T R T

5. Mantener el fste

T

R 2 SEE 5 R T
ma de remocidn de solidos (filtros) en 6ptimo estado para asegurar que

se removerd cualquier particula de alimento que salga de los estanques.




¢. Mantencién preventiva de la unidad de tratamiento y ensilaje

1. Inspeccién ocular diarig del sistema
2. Cambio toberas méviles en caso de ser ocluidas (se hace con equipo en funcionamiento 1}

3. Limpieza de panel filtrante

- by
5. Reparacién si;g,e' AZH(f lele iCey) exterior, lo que
permite cualqui, " ]

secar el equipg

necesidad de




Superintendencia de s :
Servicios Sanitarios

Empresa; ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE LAUTARO
Planta: ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE LAUTARO

Pto descarga: PUNTO 1 (RIO CAUTIN)/ RIO CAUTIN {IXREGION)/ D.S. 90/00
N° de envio: 126211

Resoiucion: SISSN° 2189 de fecha 04/07/2006

Unfdad de Fecha de Hora de

Parametro Valor medida muestreo muestreo
Aceites y grasas <5 mg!/| 28/09/2015

Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 01/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 02/09/2015 12:00
Caudal {volumen de descarga) 3148 m3/h 03/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 04/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 05/09/2015 12:00
Caudal {volumen de descarga) 3146 md/h 06/69/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 07/09/2015 12:.00
Caudal (volumen de descarga) 3146 mi3/h 08/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 09/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 10/09/2015 12:00
Caudal {volumen de descarga) 31486 m3/h 11/09/2015 12:00
Caudal {(volumen de descarga) 3146 m3/h 12/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3148 m3/h 13/09/2015 12:00
Caudal {volumen de descarga) 3146 m3/h 14/08/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 15/09/2015 12;00
Caudal (volumen de descarga) 31486 m3/h 16/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 17/09/2015 12:00
Caudaf (volumen de descarga) 3146 m3/h 18/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 19/09/2015 12:00
Cauda! (vclumen de descarga) 3146 m3‘/h 20/09/2015 12:00
Caudal {volumen de descarga) 3148 m3/h 21/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 22/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3‘h 23/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 31486 m3/h 24/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3148 m3/h 25/09/2015 12:00
Caudal {volumen de descarga) 3146 m3/h 26/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 27/09/2015 12:00
Caudal {volumen de descarga) 3146 m3‘h 28/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3148 m3/h 29/09/2015 12:00
Caudal (volumen de descarga) 3146 m3/h 30/09/2015 12:00

Fecha de envio : 23/10/2015 0:00:00
Para conocer el resuitado mensual de la Evaluacion de Cumplimiento Normativo, revise el certificado correspondiente para el
periedo,
1/2



Superintendencia de
Servicios Sanitarios

Empresa: ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE LAUTARO
Planta: ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE LAUTARO

Pto descarga: PUNTO 1 (RIO CAUTIN) / RIO CAUTIN (IX REGION)/ D.S. 90/00
N° de envio: 126211

Resolucién:  SISS N° 2189 de fecha 04/07/2006

Unidad de Fecha de o Hora de

Parametro Valor medida muestreo muestreo
Dbos 29 mg/| 28/09/2015

Fosforo <0,1 mg/l 28/09/2015

Nitrogene total kjeldahl 1,41 mgft 28/09/2015

Ph 8.2 unidades de pH  04/09/2015 12:00
Ph 8,2 unidades de pH  11/09/2015 12;00
Ph 8,2 unidades de pH  16/09/2015 12:00
Ph 8 unidades de pH  25/09/2015 12:00
Poder espumogeno <7 mm 28/09/2015

Solidos suspendidos fotales 4 mg/l 28/08/2015

Temperatura 10 °C 04/09/2015 12:00
Temperatura 11,8 °C 11/09/2015 12:00
Temperatura 12,3 °C 16/09/2015 12;00
Temperatura 11,9 °C 25/09/2015 12:00

Fecha de envio : 23/10/2015 0:00:00
Para conocer el resultado mensual de la Evaluacién de Cumplimiento Normativo, revise el certificado correspondiente para el
periado.
272



