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Acompaña documentos. 
 

 
SUPERINTENDENCIA DEL MEDIO AMBIENTE 

 
 

David Cademartori Gamboa, en representación de COOKE AQUACULTURE CHILE 
S.A. (“Cooke”), en el procedimiento administrativo sancionatorio D-096-2021, iniciado mediante la 
RES. EX. N° 1/ROL D-096-2021 de fecha 16 de abril de 2021, a Ud. respetuosamente digo: 

 
Por este acto, solicito a Ud. tener por acompañados los siguientes documentos: 
 
(i) Acuerdo suscrito en Valparaíso con fecha 19 de diciembre de 2023 entre el Gobierno 

de Chile –a través del Ministerio del Medio Ambiente, el Ministerio de Economía, 
Fomento y Turismo y el Ministerio de Defensa– y las empresas Cooke y Aqua Chile, 
mediante el cual dichas empresas y el Gobierno de Chile convinieron en priorizar la 
relocalización de concesiones de acuicultura, como asimismo en la necesidad de 
coordinación entre los distintos entes del Estado para respetar los derechos adquiridos 
de los actores de la industria de la acuicultura. 
 
Este documento da cuenta de que los tres ministerios antedichos, colaboradores directos 
e inmediatos del Presidente de la República, han manifestado expresamente que la 
presencia de concesiones de acuicultura en áreas cercanas a parques nacionales no es un 
hecho antijurídico como lo pareciera entender esta Superintendencia, sino una realidad 
que, si bien es legítima, el Estado tiene interés en modificar en el mediano plazo, siendo 
la vía procedente para ello la tramitación de las solicitudes de relocalización según lo 
prevé la Ley N° 20.434, y sus modificaciones. Para que dicha relocalización pueda 
llevarse de forma exitosa en horizontes de tiempo razonables, según reconocen estos 
ministerios, resultará esencial, por un lado, el respeto de los derechos adquiridos de los 
titulares de estas concesiones, y por otro la observancia del deber de coordinación 
exigible a todos los órganos de la Administración del Estado, establecido en el artículo 
3° y 5° de la Ley N° 18.575, Orgánica Constitucional de Bases Generales de la 
Administración del Estado (“LOCBGAE”). 
 
El hecho de haberse formulado cargos a mi representada por esta Superintendencia, en 
circunstancias de que su actividad es reconocida como legítima por el Estado de Chile, 
siendo conocida y autorizada por décadas por la autoridad sectorial competente –
Subsecretaría de Pesca y Acuicultura (“SUBPESCA”) y Servicio Nacional de Pesca y 
Acuicultura (“SERNAPESCA”)–, al punto de establecerse el número exacto de peces 
que se pueden sembrar y cosechar en cada centro, constituye una manifestación 
evidente de falta de coordinación administrativa.  
 

(ii) Copia del expediente administrativo de relocalización de concesiones de acuicultura 
identificado mediante el número de ingreso 223110001, correspondiente a la solicitud 
de relocalización de las concesiones que amparan el funcionamiento de los centros de 
engorda de salmones (“CES”) Huillines 2 y Huillines 3, objeto del presente 
procedimiento administrativo sancionatorio. Tal como consta de la solicitud que da 
inicio al expediente, ésta fue ingresada con fecha 26 de abril de 2023. 
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Dicho expediente demuestra que Cooke, a pesar de encontrarse en su derecho de seguir 
operando los CES Huillines 2 y Huillines 3 tal y como lo ha venido haciendo, ha optado 
por seguir el tortuoso procedimiento dispuesto por el legislador para la relocalización de 
concesiones de acuicultura, regulado en la Ley N° 20.434, vigente desde 2010. La 
tramitación de esta solicitud de relocalización fue propuesta por la SUBPESCA a 
Cooke, y ésta optó voluntariamente por tramitarla. 
 
El ingreso de esta solicitud significa que, en el mediano plazo, estas concesiones dejarán 
de funcionar en el lugar en que lo hacen actualmente, trasladándose a otro lugar donde 
contarán con una Resolución de Calificación Ambiental, con lo que –esperamos– 
dejarán de ser motivo de conflicto con esta Superintendencia. 
 
Al obrar de esta manera, Cooke ha actuado en línea con los objetivos manifestados por 
el Estado de Chile a través de los ministerios de Medio Ambiente, Economía, Fomento 
y Turismo y Defensa, plasmados en el acuerdo indicado en el número (i) anterior. 
 
Esta relocalización voluntaria, dicho sea de paso, supone un esfuerzo económico 
enorme por parte de Cooke. En efecto, Cooke optó por encargar un estudio de impacto 
ambiental para esta solicitud de relocalización, a pesar de que las concesiones de 
acuicultura normalmente requieren solamente una declaración de impacto ambiental. El 
estudio de impacto ambiental supondrá en total una inversión de más de 600 millones 
de pesos por parte de Cooke. 
 
Dicho lo anterior, la experiencia demuestra que la tramitación de una solicitud de 
relocalización demora en total más de trece años. En efecto, luego de 14 años de vigencia 
de la Ley N° 20.434, la única solicitud de relocalización que ha sido aprobada hasta la 
fecha –la cual fue presentada por Cooke– demoró 13 años en ser totalmente tramitada.1  
 
Así, si bien los intereses de Cooke en el largo plazo se encuentran por completo 
alineados con los de esta Superintendencia (ya que ambos en definitiva buscan que los 
CES Huillines 2 y Huillines 3 dejen de funcionar donde actualmente lo hacen), la rapidez 
con la que dicho objetivo pueda cumplirse es algo que escapa por completo al control 
de Cooke. 
 

(iii) Presentación .ppt, elaborada por Cooke, relativa a la producción de salmón orgánico en 
el centro de cultivo de salmones “Punta Garrao”, objeto del presente procedimiento 
administrativo sancionador. 
 
Tal como se detalla en dicho documento, desde 2024 Cooke es una de las primeras 
empresas del mundo, y la primera de todo el hemisferio sur, en producir salmón 
orgánico certificado conforme a las regulaciones de la Comunidad Económica Europea.  
 
Hasta ahora, esta producción inicial se ha desarrollado solamente en el centro de cultivo 
de salmones “Punta Garrao” –materia, de hecho, del presente procedimiento 
administrativo–, con lo cual, no obstante, Cooke ha podido alcanzar una relevante 
participación de cerca de 8% en el mercado mundial de salmón orgánico. Cooke 
proyecta extender gradualmente esta producción a más de sus centros. 
 

 
1  Nos referimos a esta materia en un escrito separado de esta misma fecha. 
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Este hito ha sido publicitado incluso por los propios órganos de la Administración del 
Estado de Chile, como puede verse en la siguiente página: 
https://blog.investchile.gob.cl/organic-salmon-chile.  
 

(iv) Informes de Análisis Ambiental (INFA) emitidos por el SERNAPESCA en el mes de 
octubre de 2023 respecto de los centros de cultivo “Huillines 2” y “Huillines 3”, en 
conformidad con el artículo 122 bis de la Ley N° 18.892, Ley de Pesca y Acuicultura 
(“LGPA”),2 dando cuenta de que ambos centros operan en condiciones aeróbicas, 
según lo exige el artículo 87 de la LGPA.3 
 
Así, queda en evidencia que ambos centros de cultivo cumplen el estándar ambiental 
que establece la ley (artículo 87 de la LGPA) para que su funcionamiento sea compatible 
con la capacidad de carga del cuerpo de agua donde funcionan. 
 

(v) Clasificaciones de bioseguridad emitidas por el SERNAPESCA respecto de los centros 
de cultivo “Huillines 2” y “Huillines 3”, en los meses de diciembre de 2023 y abril de 
2024. Lo anterior, en conformidad con los artículos 22 Ñ y 24 A del Decreto Supremo 
N° 319, de 2001, del Ministerio de Economía, Fomento y Reconstrucción, que Aprueba 
Reglamento de Medidas de Protección, Control y Erradicación de Enfermedades de 
Alto Riesgo para las Especies Hidrobiológicas (“DS 319”).4 
 
La clasificación de bioseguridad de cada centro involucra que el SERNAPESCA lo sitúa 
dentro de uno de tres tramos: bioseguridad alta, bioseguridad media o bioseguridad baja. 
Esta clasificación depende del porcentaje de pérdidas (mortalidad) que cada centro haya 
tenido en el ciclo productivo inmediatamente anterior. La importancia de la clasificación 
radica en que, de acuerdo al artículo 24 A inciso cuarto del DS 319, los centros de cultivo 
que queden clasificados en tramos considerados de bioseguridad media y baja deberán 
reducir el número de peces a ingresar al centro de cultivo en el ciclo productivo siguiente.  
 
Pues bien, como puede verse, tanto Huillines 2 como Huillines 3 fueron clasificados por 
el SERNAPESCA dentro de la categoría “Alta”, es decir, se encuentran entre los centros 
de cultivo con mayor nivel de bioseguridad. Ello no hace sino demostrar, nuevamente, 
que estos centros no solamente cumplen en su funcionamiento con todos los estándares 
ambientales exigidos por la ley, sino que además se encuentran entre los centros con 
mejor desempeño ambiental en la industria. 
 

(vi) Acta de fiscalización levantada por funcionarios del SERNAPESCA en el centro de 
cultivo de salmones “Huillines 3” con fecha 26 de noviembre de 2022, esto es, durante 
la tramitación del presente procedimiento administrativo sancionatorio, constatándose 

 
2  “Artículo 122 bis.- El Servicio deberá elaborar, por cuenta y costo de los titulares de centros de cultivo, a cualquier título, la información 

ambiental que acredite que el centro está operando de conformidad con el artículo 87 de esta ley. (…)” 
3  “Artículo 87.- Por uno o más decretos supremos expedidos por intermedio de los Ministerios de Economía, Fomento y Reconstrucción y 

del Medio Ambiente (…), se deberán reglamentar las medidas de protección del medio ambiente para que los establecimientos que exploten 
concesiones o autorizaciones de acuicultura operen en niveles compatibles con las capacidades de carga de los cuerpos de agua lacustres, 
fluviales y marítimos, que asegure la vida acuática y la prevención del surgimiento de condiciones anaeróbicas en las áreas de impacto de la 
acuicultura. (…) 
Las condiciones aeróbicas de las concesiones de acuicultura se verificarán mediante la elaboración de informes ambientales periódicos sobre 
la condición aeróbica de los centros de cultivo”. 

4  “Artículo 22 Ñ. Los centros de cultivo de engorda serán clasificados según su nivel de bioseguridad, conforme lo señalado en el artículo 
24 A (…)”. 
“Artículo 24 A. La clasificación de bioseguridad de los centros de engorda dependerá del nivel de las pérdidas de ejemplares producidas 
durante el ciclo productivo inmediatamente anterior. (…)” 
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por parte del SERNAPESCA que dicho centro de cultivo opera dando pleno 
cumplimiento a los estándares ambientales que les resultan exigibles y que no representa 
riesgo alguno para el medio ambiente. 
 
Cabe destacar que la fiscalización realizada por SERNAPESCA se enmarca en el 
Protocolo de Colaboración celebrado entre esta Superintendencia y dicha autoridad 
sectorial, aprobado mediante Resolución Exenta N° 463, de 19 de mayo de 2017, de 
esta SMA, a partir del cual se le delegan competencias al SERNAPESCA para realizar 
inspecciones ambientales que tienen por objeto constatar en terreno el estado y 
circunstancias en que se encuentra el fiscalizado y realizar las denuncias que corresponda 
en caso de constatar incumplimientos, debiendo tomar acciones inmediatas si se 
producen los siguientes dos supuestos: (i) afectación o riesgo sobre la salud de las 
personas; y/o (ii) daño o afectación a componentes medioambientales. 
 
Pues bien, según consta en el acta que se acompaña, en ejercicio de estas inspecciones 
ambientales SERNAPESCA ha comprobado que el CES Huillines 3 funciona 
perfectamente, con absoluto resguardo al medio ambiente, en todas sus jaulas que se 
encuentran sembradas. 
 

(vii) Resolución Exenta N° 463, de 2017, de esta SMA, que aprueba el Protocolo de 
Colaboración entre esta Superintendencia y el SERNAPESCA, aludido en el número 
(vi) anterior. 
 

(viii) Declaración de cosecha efectiva del centro de cultivo “Punta Garrao” correspondiente 
al último ciclo productivo, terminado en mayo de 2024. La producción del centro en 
dicho ciclo productivo alcanzó en total las 1.766 toneladas, muy por debajo de las 2.500 
toneladas autorizadas como límite productivo en la resolución de calificación ambiental 
correspondiente. 
 
Dicha reducción voluntaria de biomasa se enmarca en la iniciativa de producción de 
salmón orgánico certificado desarrollada por Cooke, de forma inédita en todo el 
hemisferio sur, como se señaló supra (iii). En efecto, las regulaciones de la Comunidad 
Económica Europea,5 conforme a las cuales Cooke obtuvo la certificación orgánica de 
su producción de salmón orgánico en el centro de cultivo Punta Garrao, establecen una 
densidad máxima de cultivo de salmones de 10 kilogramos por m3, lo que lleva a una 
producción menor, en términos de biomasa, a la autorizada ambientalmente para el 
centro de cultivo Punta Garrao. 
 

(ix) Declaración de cosecha efectiva del centro de cultivo “Punta Garrao” correspondiente 
al último ciclo productivo, terminado en julio de 2021. La producción del centro en 
dicho ciclo productivo alcanzó en total las 2.183 toneladas, también por debajo de las 
2.500 toneladas autorizadas como límite productivo en la resolución de calificación 
ambiental correspondiente. 
 

(x) Certificado emitido por el SERNAPESCA con fecha 12 de marzo de 2024, en el cual se 
deja constancia de que el centro de cultivo Punta Garrao, operado por Cooke, califica 

 
5  Específicamente el Reglamento de Ejecución de la Comisión Europea N° 2020/464, de 26 de marzo de 2020, 

disponible en https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/?uri=CELEX:32020R0464&qid=1724079780260.  
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como “Centro PROA-SALMÓN”, por tratarse de un centro de cultivo libre del uso de 
antimicrobianos.  
 
PROA es el acrónimo del “Programa para la Optimización del uso de Antimicrobianos”, 
establecido por el SERNAPESCA. Se trata de un programa de adscripción voluntaria, 
que, en palabras del SERNAPESCA, “aplica medidas adicionales a lo demandado por la 
normativa vigente”, y permite a las empresas obtener certificaciones emitidas por la 
autoridad relativas a buenas prácticas en el uso de antimicrobianos. 
 
Este documento demuestra que este centro de cultivo no solamente cumple, sino que 
supera largamente, los estándares ambientales y normativos que le son exigibles. 
 

(xi) Documento elaborado por el SERNAPESCA en el que se explica el alcance del 
Programa para la Optimización del uso de Antimicrobianos, referido en el número 
anterior. 
 

(xii) Informe de Análisis Ambiental (INFA) emitido por el SERNAPESCA en el mes de 
enero de 2024 respecto del centro de cultivo “Punta Garrao”, en conformidad con el 
artículo 122 bis de la LGPA, dando cuenta de que el centro opera en condiciones 
aeróbicas, según lo exige el artículo 87 de la LGPA. 
 
Ello nuevamente deja en evidencia que este centro de cultivo cumple y supera el estándar 
ambiental que establece la ley (artículo 87 de la LGPA) para que su funcionamiento sea 
compatible con la capacidad de carga del cuerpo de agua donde funciona. 
 

 
POR TANTO,  
 
SOLICITO A UD. tener por acompañados los documentos arriba individualizados. 

 

David 
Fernando 
Cademár
tori 
Gamboa

Digitally signed 
by David 
Fernando 
Cademártori 
Gamboa 
Date: 
2024.08.19 
11:12:26 -04'00'
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Salmón Orgánico

Source: Cooke Chile

Shima / Principales Atributos

• Certificado bajo el estándar de la UE.

• Enfoque en bienestar animal: 40% menor densidad en agua mar.

• Harina y aceite de pescado provenientes de pesca sustentable.

• Uso de pigmento 100% natural: Panaferd.

• Libre de químicos y GMO’s.

• Sin uso de antibióticos durante todo el ciclo en agua dulce y mar.

• PAT free (libre de proteína animal terrestre).

• Producto final con 50% menos sodio, 45% más Omega 3 y 15% 

menos calorías.
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Salmón Orgánico

Source: Cooke Chile

Shima / Mercados de destino

• En el caso de Cooke Chile, en esta primera etapa nuestros destinos han sido:

✓ EEUU (Retail y Food Service).

✓ Alemania (Retail).

✓ Canada (Retail).

✓ Francia (Food Service y Retail).

✓ Dubai (Food Service).

• Se estima que la producción mundial de Salmón Orgánico durante 2023 fue de 45.000 Ton (Noruega, Escocia e Irlanda).

• Por primera vez en la historia, se incorpora a la oferta producto del hemisferio sur proveniente de Chile.

• Nuestra producción 2024 es relevante. Representa aproximedamente un 8% de la oferta mundial.

• El principal mercado para el salmon orgánico (>90%) es la UE, principalmente Francia, Alemania.

• Existe gran potencial para seguir creciendo, en especial en el mercado Europeo. 
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Salmón Orgánico

Source: Cooke Chile

Shima / Canal e-commerce Chile

• Creemos que es fundamental tener el producto disponible en Chile.

• Para esto, creamos un diseño y empaques exclusivos para productos de filetes y 

porciones.  

• Estarán disponibles a fines Junio a a través de nuestro sitio Cooke.cl
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A  :

Incl.: Documento Digital: Datos 110228Ver (Uso Interno)
Documento Digital: PLANO 110228Ver (Uso Interno)

ORD.Nº : DN - 04248/2023

ANT : ARTICULO N°19, D.S. N°320/01, REGLAMENTO AMBIENTAL
PARA LA ACUICULTURA, RAMA

MAT. : INFORMA ANÁLISIS AMBIENTAL CENTRO DE CULTIVO
CÓDIGO 110228

VALPARAISO, 06/10/2023

JEFA DE DEPARTAMENTO GESTIÓN AMBIENTAL 

SEÑORES  COOKE  AQUACULTURE CHILE S.A. 

 

 
De acuerdo al análisis efectuado a los antecedentes entregados en el INFA categoría 5 correspondiente al centro 110228, muestreado el
21-08-2023, por la entidad de análisis Aquagestión S.A., se ha concluido que el centro de cultivo presenta para el periodo informado
condiciones ambientales AERÓBICAS.
         
 
Saluda atentamente a Ud.,
 
 

JAZMIN ABELUSKA  SALINAS OLIVARES
JEFA DE DEPARTAMENTO GESTIÓN AMBIENTAL
SERVICIO NACIONAL DE PESCA Y ACUICULTURA

/

c.c.: MENDOZA CRISTI ROSSANA DEL CARMEN (Secretaria Gestión Ambiental)
SUBSECRETARIA  DE PESCA Y ACUICULTURA   -    

https://zeropapel.sernapesca.cl/archivos/expedientes/2023/25019445/Centro-110228.pdf
https://zeropapel.sernapesca.cl/archivos/expedientes/2023/25019445/110228-INFA-21-08-2023.pdf


Documento firmado con Firma Electrónica Avanzada, el documento original disponible en:
https://zeropapel.sernapesca.cl/validar/?key=25019489&hash=445c9



DE:

A  :

Incl.: Documento Digital: 110259_DatosVer (Uso Interno)
Documento Digital: 110259_PlanoVer (Uso Interno)

ORD.Nº : DN - 04355/2023

ANT : ARTICULO Nº19, D.S. Nº 320/01, REGLAMENTO AMBIENTAL
PARA LA ACUICULTURA, RAMA

MAT. : INFORMA ANÁLISIS AMBIENTAL CENTRO DE CULTIVO
CÓDIGO 110259

VALPARAISO, 13/10/2023

JEFA DE DEPARTAMENTO GESTIÓN AMBIENTAL 

COOKE AQUACULTURE  CHILE S.A. 

 

De acuerdo al análisis efectuado a los antecedentes entregados en la INFA, categoría 5, correspondiente al centro 110259, muestreado el
23-08-2023, por la entidad de análisis Aquagestion. Se ha concluido que el centro de cultivo presenta para el período informado
condiciones ambientales  AERÓBICAS.
 
Saluda atentamente a ud.
 

JAZMIN ABELUSKA  SALINAS OLIVARES
JEFA DE DEPARTAMENTO GESTIÓN AMBIENTAL
SERVICIO NACIONAL DE PESCA Y ACUICULTURA

DGZ/

c.c.: GAHONA ABALOS ELIZABETH ANDREA (Funcionario)
MENDOZA CRISTI ROSSANA DEL CARMEN (Secretaria Gestión Ambiental)
SUBSECERTARIA DE PESCA  Y ACUICULTURA   -   SUBSECRETARIA PESCA Y ACUICULTURA 

https://zeropapel.sernapesca.cl/archivos/expedientes/2023/23652046/110259_Datos.pdf
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Código Centro

Nombre del Centro : Punta Garrao

ACS

Titular

Holding del Titular/Empresa

Periodo de cosecha

Fecha de cosecha Tipo de jaula

N° 

identificació

n Unidad de 

Cultivo

Ancho (m) Largo (m)
Diámetro 

(m)
Especie cosechada 

Código de 

planta de 

destino 

N° de peces 

a planta 

Peso 

promedio 

(Kg)

Biomasa 

Total (Kg)

20-04-2024 Cuadrada 101 40 40 Salmón del Atlántico 10692 59.474 4,337 257.944

29-03-2024 Cuadrada 102 40 40 Salmón del Atlántico 10692 41.942 5,090 213.468

16-03-2024 Cuadrada 103 40 40 Salmón del Atlántico 10692 41.385 4,989 206.486

16-03-2024 Cuadrada 104 40 40 Salmón del Atlántico 10692 65.564 4,754 311.682

20-04-2024 Cuadrada 105 40 40 Salmón del Atlántico 10692 60.135 4,252 255.720

22-03-2024 Cuadrada 106 40 40 Salmón del Atlántico 10692 51.923 4,945 256.747

Total 320.423 1.502.047

Rodrigo Pérez Lara 

Gerente Farming   

11.620.152-6

Este Documento debe ser enviado desde el correo electrónico del Titular de la concesión al correo dspedro@subpesca.cl y abarrientos@subpesca.cl

Información del Centro

DECLARACIÓN JURADA DE COSECHA EFECTIVA 

Yo, Rodrigo Pérez Lara, RUT N° 11.620.152-6, Representante Legal de la Empresa Cooke Aquaculture Chile S.A, RUT N° 96.926.970-8, ambos con domicilio en Ruta 226 km 8 S/N° El Tepual,

ubicada en la ciudad de Puerto Montt, Región de Los Lagos.

Titular del centro de cultivo de engorda de salmones, que anteriormente se individualiza y de acuerdo a lo establecido en el inciso sexto del Artículo 24 del D.S. N° 319 de 2001 y sus

modificaciones, declaro el número de ejemplares efectivamente cosechados.

Sr. Titular, la información del presente formulario bajo declaración jurada comprende el número total de ejemplares efectivamente cosechados, plantas de destino y ejemplares cosechados por

unidad de cultivo.

En tanto, declara bajo juramento que la información proporcionada en el presente formulario es fidedigna y completa, de conformidad con las exigencias previstas en la Ley General de Pesca y

Acuicultura y sus reglamentos.

: 110897

: 25B

: Cooke Aquaculture Chile S.A.

: Cooke Aquaculture Chile S.A.

Firma de Representante Legal:

Fecha inicio: 16-03-2024 Fecha término: 28-05-2024

RUT: 96.926.970-8

Declaración de cosecha efectiva

Detalle el N° total de ejemplares cosechados por unidad de cultivo, especificar en la siguiente tabla:

DECLARACIÓN JURADA DE COSECHA EFECTIVA



Código Centro

ACS

Titular

Nombre del Centro

Holding del Titular/Empresa

Periodo de cosecha

Tipo de jaula

N° 

identificación 

Unidad de 

Cultivo

Ancho (m) Largo (m)
Diámetro 

(m)
Especie cosechada Código de planta de destino 

N° de peces 

a planta 

Código de 

centro de 

acopio

N° de peces 

a acopio

N° de peces 

totales 

cosechados 

Peso 

promedio 

(Kg)

Fecha de cosecha 

Cuadrada 101 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 31342 31687 5429 26-06-2021

Cuadrada 102 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 43486 42585 4663 28-05-2021 / 01-06-2021

Cuadrada 103 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 45335 44779 4645 01-06-2021 / 06-06-2021

Cuadrada 104 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 40951 42053 4770 25-05-2021 / 28-05-2021

Cuadrada 105 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 42167 41795 4723 14-06-2021 / 07-07-2021

Cuadrada 106 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 38014 34465 4713 06-06-2021 / 09-06-2021

Cuadrada 107 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 25960 29313 4023 03-05-2021 / 08-05-2021

Cuadrada 108 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 34256 32959 4520 16-05-2021 / 21-05-2021

Cuadrada 109 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 34444 32917 5582 08-05-2021 / 14-05-2021

Cuadrada 110 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 38084 36969 4654 11-06-2021

Cuadrada 111 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 33008 32796 5369 21-05-2021 / 25-05-2021

Cuadrada 112 30 30 Salmón del Atlántico 10135 10692 40640 38944 4635 10-06-2021 / 14-06-2021

RUT N°:     8.951.074-0

: 110897

: 25 B

: Cooke Aquaculture Chile S.A.

: Punta Garrao

: Cooke Aquaculture Chile S.A.

Nombre Representante Legal:    Jorge Wilson Vildoso

  Fecha inicio: 03-05-2021 Fecha término: 07-07-2021

RUT: 96.926.970-8

Declaración de cosecha efectiva

Detalle el N° total de ejemplares cosechados por unidad de cultivo, especificar en la siguiente tabla:

DECLARACIÓN JURADA DE COSECHA EFECTIVA

Este Documento debe ser enviado desde el correo electrónico del Titular de la concesión al correo dspedro@subpesca.cl y abarrientos@subpesca.cl

Información del Centro

DECLARACIÓN DE COSECHA EFECTIVA 

Yo Jorge Wilson Vildoso, RUT N° 8.951.074-0 Representante Legal de la Empresa Cooke Aquaculture Chile, RUT N° 96.926.070-8, ambos con domicilio en Ruta 226 Km8 S/N El Tepual, ubicada en la ciudad de  Puerto Montt , Región de Los Lagos.

Titular del centro de cultivo de engorda de salmones, que anteriormente se individualiza y de acuerdo a lo establecido en el inciso sexto del Artículo 24 del D.S. N° 319 de 2001 y sus modificaciones, declaro el número de ejemplares efectivamente

cosechados.

Sr. Titular, la información del presente formulario bajo declaración jurada comprende el número total de ejemplares efectivamente cosechados, plantas de destino y ejemplares cosechados por unidad de cultivo.

En tanto, declara bajo juramento que la información proporcionada en el presente formulario es fidedigna y completa, de conformidad con las exigencias previstas en la Ley General de Pesca y Acuicultura y sus reglamentos.

JORGE E.WILSON V.
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PROGRAMA PARA LA OPTIMIZACIÓN DEL 

USO DE ANTIMICROBIANOS 

“PROA SALMON” 
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I. INTRODUCCIÓN 
 

El Servicio Nacional de Pesca y Acuicultura tiene como misión contribuir a la sustentabilidad 

del sector y a la protección de los recursos hidrobiológicos y su medio ambiente, a través 

de una fiscalización integral y gestión sanitaria que influye en el comportamiento sectorial 

promoviendo el cumplimiento de las normas. 

El uso de productos farmacéuticos en la acuicultura se encuentra regulado por la Ley 

General de Pesca y Acuicultura, el Decreto Supremo N° 319 de 2001, que aprueba el 

Reglamento de medidas de protección, control y erradicación de enfermedades de alto 

riesgo para las especies hidrobiológicas y por los Programas Sanitarios Generales y 

Específicos vigentes, de acuerdo a lo establecido en el Título IV “De los programas 

sanitarios”, del referido reglamento. 

Existiendo enfermedades bacterianas que afecten a los animales acuáticos, el uso de 

antimicrobianos se hace fundamental para la salud y productividad, manteniendo así en 

óptimas condiciones la relación entre producción intensiva y bienestar animal, sin embargo, 

hay una preocupación mundial creciente por el incremento de la resistencia a estos 

medicamentos (Resistencia Antimicrobiana o RAM). Aunque la RAM adquirida por los 

microorganismos a sustancias antimicrobianas puede ocurrir de manera natural, a través 

de la adaptación de las bacterias al medioambiente, puede verse exacerbada por el uso 

inadecuado y excesivo de estas sustancias. Entre las consecuencias de la RAM está la 

dificultad de tratar infecciones con buenos resultados, aumentando la severidad y extensión 

de los brotes, así como la mortalidad ocasionada por los cuadros infecciosos. 

La eventual transmisión y propagación de resistencia a bacterias que pueden afectar la 

salud del ser humano y otros animales constituye otro riesgo asociado al desarrollo de RAM, 

y que le otorga a este problema un carácter multisectorial, que comprende la salud humana, 

animal y el medio ambiente. 

De acuerdo a la información reportada por los centros de cultivo a través del sistema SIFA, 

durante el año 2018 se utilizó un total de 322,7 ton de antimicrobianos, cifra que se justifica 

principalmente por la enfermedad Piscirickettsiosis (Piscirickettsia salmonis - SRS). 

Considerando la preocupación mundial por el uso de antimicrobianos y el riesgo de RAM y, 

con el objetivo de promover una mejor gestión sanitaria en la salmonicultura, Sernapesca 

inició el año 2016 la aplicación de un Programa de Certificación Oficial de centros libres de 

uso de antimicrobianos. 

No obstante, y reconociendo que la disponibilidad de medicamentos antimicrobianos es 

esencial para los sistemas productivos, se ha planteado el desarrollo del Programa para la 

Optimización del uso de Antimicrobianos (PROA SALMÓN), cuyos procedimientos y 

requisitos se describen en el presente documento. Este programa se estructura en base a 

compromisos que deben asumir los propios centros de cultivo, tomando como base la 
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información generada a partir del Programa para la Gestión Sanitaria de la Acuicultura 

(PGSA), disponible en http://pgsa.sernapesca.cl 

 

II. MARCO REGULATORIO USO DE ANTIMICROBIANOS 

 
- Ley General de Pesca y Acuicultura, N° 18.892 de 1989. 

- Decreto Supremo N° 319 de 2001. Reglamento de Medidas de Protección, Control y 

Erradicación de Enfermedades de Alto Riesgo para las Especies Hidrobiológicas. 

- Resolución Exenta N° 8228 de 2015. Programa Sanitario General sobre uso de 

antimicrobianos en salmonicultura y otros peces de cultivo. 

- Resolución Exenta N° 3174 de 2012.Programa Sanitario Específico de Vigilancia y 

Control de Piscirickettsiosis. 

- Resolución Exenta N° 67 de 2003. Programa Sanitario General de Manejo de 

Enfermedades. 

- Resolución Exenta N° 71 de 2003. Programa Sanitario General de Manejo de Alimentos. 

http://pgsa.sernapesca.cl/
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III. OBJETIVOS 
 

El Programa para la Optimización en el uso de Antimicrobianos (PROA), es de adscripción 

voluntaria y aplica medidas adicionales a lo demandado por la normativa vigente. Este 

programa, aspira a fomentar la toma de conciencia sobre el uso responsable y eficiente de 

estos medicamentos, promoviendo las buenas prácticas para su uso prudente a través de 

la difusión e incorporación de recomendaciones relacionadas con la gestión sanitaria, 

obtenidas desde investigaciones realizadas en el marco del PGSA. 

Este programa se enmarca dentro de los lineamientos sobre la lucha contra la resistencia 

a los antimicrobianos establecida por los organismos técnicos internacionales de referencia, 

la Organización Mundial de Sanidad Animal (OIE), la Organización de las Naciones Unidas 

para la Alimentación y la Agricultura (FAO) y la Organización Mundial de la Salud (OMS) 

El cumplimiento de los compromisos asumidos por los centros de cultivo adheridos a este 

programa, tendrá como resultado la obtención de un Certificado Oficial que dará cuenta de 

los esfuerzos realizados para la optimización del uso de antimicrobianos, así como su 

incorporación en el listado oficial de centros certificados, disponible en el sitio web del 

Servicio. Por otra parte, todos los centros que requieran certificarse libres de uso de 

antimicrobianos, y que sean sembrados a partir de marzo de 2020, deberán inscribirse en 

el presente programa para optar a dicha certificación.  

   

 

IV. PROCEDIMIENTO 

 
i. Inscripción: 

 

La empresa de cultivo que solicite inscribir uno o más de sus centros en el presente 

programa deberá remitir al Servicio, a lo menos 30 días antes del inicio de la siembra, 

por cada centro de cultivo, los siguientes antecedentes: 

1. Formulario de inscripción (Anexo N° 1) y layout del centro de cultivo al correo 

electrónico proasalmon@sernapesca.cl. No se considerarán centros de cultivo que 

hayan iniciado su siembra. 

 

2. Plan de Gestión Sanitaria, que considere aspectos de vigilancia de enfermedades y 

de bioseguridad, incluyendo medidas preventivas que considere: 

 
a) Vacunación contra Piscirickettsiosis y otras enfermedades bacterianas prevalentes, 

según el historial sanitario del centro de cultivo y de la ACS respectiva. Lo anterior, 

sin perjuicio de las vacunas obligatorias establecidas en los respectivos programas 

sanitarios.  

 

mailto:proasalmon@sernapesca.cl


Servicio Nacional de Pesca y Acuicultura 

 

 

b) Medidas que permitan prevenir o retardar la infestación temprana por Caligus, de 
acuerdo a las condición que presenta el centro en relación a la caligidosis.  

 
c) Programa de Vigilancia regular de Piscirickettsiosis, con análisis de laboratorio 

(cada 15 días), complementaria a la necropsia diaria. Se puede considerar el uso 

de kit de diagnóstico. 

 
d) Visitas médico veterinarias con mayor frecuencia a la requerida por la normativa 

vigente. 

 
e) Capacitación semestral del equipo del centro de cultivo encargado del retiro de 

mortalidad y las necropsias, para facilitar el reconocimiento temprano de la 

signología clínica de la enfermedad. 

 
f) Incremento de la frecuencia de retiro de la mortalidad en caso de detección de P. 

salmonis mediante resultados de laboratorio. 

 
g) Medidas extra de bioseguridad y biocontención en caso de detección de enfermos 

o brote. 

 
h) Empleo de alternativas que fortalezcan el sistema inmune y retrasen el desarrollo 

de los primeros brotes. 

 
i) Se considerarán a favor del procedimiento otras medidas que el centro de cultivo 

decida incorporar y que apoyen la gestión sanitaria, prevención de patologías y 

tratamiento temprano, las que deberán ser informadas al Servicio. 

 

 
3. Plan Interno de Optimización del Uso de Antimicrobianos, que considere lo 

siguiente: 

 
 

a) Definición de criterios para la realización de terapias antimicrobianas oportunas, 
considerando las medidas dispuestas para el diagnóstico temprano de 
piscirickettsiosis u otra enfermedad infecciosa de relevancia para la ACS o región. 

 
b) Realización de estudios de sensibilidad a Florfenicol y Oxitetraciclina, mediante la 

técnica de Concentración Mínima Inhibitoria (CMI) en P. salmonis, desarrollada por 

el Instituto de Fomento Pesquero (IFOP), en el laboratorio de esa Institución o en 

los laboratorios de servicio autorizados por Sernapesca. Estos estudios se deberán 

realizar, al menos, en las siguientes oportunidades: 
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 Primera detección del agente en el ciclo productivo, ante la cual se deberá 

evaluar la CMI tanto para Florfenicol como para Oxitetraciclina. 

 
 Ante la realización de una terapia antimicrobiana, evaluando el principio activo 

a utilizar. 

 
Los análisis de concentraciones mínimas inhibitorias (MIC) dependerá de la 

factibilidad técnica de aislar el agente Piscirickettsia salmonis, debiendo quedar 

registro del envío de muestras. 

 
c) Privilegiar el tratamiento de jaulas individuales cuando las condiciones sean 

favorables, esto es, una vez que se realice la detección temprana de la 

enfermedad, no se observe una disminución de la tasa diaria de alimentación y se 

actúe en la temporada de otoño-invierno, para evitar medicar jaulas sanas o que 

no presenten signología (clínica, laboratorio) o aumento de mortalidad. 

 
d) Disponer de forma estratégica stock de alimento medicado para iniciar lo más 

pronto posible el tratamiento, una vez tomada la decisión de medicar. Lo anterior, 

en los términos señalados en la Resolución Exenta N° 8228 de 2015.  

 
e) Disponer de información de la concentración del antimicrobiano en la premezcla 

comercial (medicamento) usada para elaborar el alimento medicado, mediante 

informes de análisis proporcionados por el laboratorio farmacéutico. 

 
f) Establecer un valor crítico de homogeneidad de la concentración del medicamento 

entre lotes de alimento (o entre muestras de un mismo lote en caso que la totalidad 

del alimento medicado sea de un solo lote), estableciendo como aceptable una 

desviación máxima del 10% del Coeficiente de Variación ((D.S./media)*100), con 

el fin de minimizar el riesgo de subdosificación. 

 
g) Se deberá determinar la diferencia entre la concentración promedio de los 

diferentes lotes y la declarada de principio activo en el alimento medicado. Se 

considerará aceptable una diferencia máxima de un 10%. La planta elaboradora 

de alimento proporcionará un informe o certificado, en base a análisis, que dé 

cuenta de estas condiciones para cada lote. 

 
h) Para el tratamiento de la Piscirickettsiosis, se privilegiará el uso de Florfenicol oral, 

que deberá suministrarse en micro-raciones distribuidas en el día. En el caso de 

utilizar oxitetraciclina se deberá privilegiar la vía inyectable. 
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i) Deberán respetarse las condiciones de uso definidas en el registro de 

medicamentos veterinarios, y los períodos de carencia indicados por el médico 

veterinario para la totalidad de tratamientos realizados. 

 
j) Se deberá evitar el uso de antimicrobianos categorizados como de “importancia 

crítica” por la OMS como primera opción de tratamiento. Cuando se emplee como 

segundo tratamiento, deberá ser sobre la base de resultados de estudios de 

susceptibilidad. 

 
k) Se considerarán a favor del procedimiento otras medidas que el centro de cultivo 

decida incorporar, las que deberán ser informadas al Servicio. 

 

Se deberán mantener los correspondientes registros en el centro de cultivo durante todo el 

ciclo productivo, para que estos puedan ser verificados tanto por el CCS como por 

inspectores de Sernapesca. 

 
 

 

ii. Seguimiento: 
 
 

Una vez evaluada la solicitud y en caso de ser aprobada, el centro será incorporado a un 

listado oficial de centros en proceso de certificación. Luego, se iniciará la etapa de 

seguimiento, que contempla: 

1. Al finalizar la siembra, el centro deberá requerir la visita de un Certificador de la 

Condición Sanitaria (CCS) independiente. Estas visitas se iniciarán 1 mes después 

de finalizada la siembra y se continuarán con frecuencia trimestral, hasta la cosecha 

total del centro. Durante la visita, el CCS realizará una inspección general, que incluirá 

una revisión documental y en terreno dirigida, específicamente, al cumplimiento de 

las medidas comprometidas en el Plan de Gestión Sanitaria y en el Plan Interno para 

la Optimización del Uso de Antimicrobianos, el que se deberá encontrar disponible 

para su evaluación. En esta se considerará la revisión de registros del centro, junto 

con la evaluación de la condición sanitaria de los peces. El CCS deberá emitir un 

informe de la visita según el formato establecido por Sernapesca (Anexo N°2), que se 

deberá enviar dentro de 72 horas de realizada la visita, al correo electrónico 

proasalmon@sernapesca.cl. 

 

 

 

 

 

mailto:proasalmon@sernapesca.cl
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2. En caso que el centro deba realizar tratamientos con antimicrobianos deberá: 

 
a) Utilizar la plataforma PMV on-line para la prescripción de tratamientos. 

 
b) Cumplir con el Plan Interno para la Optimización del Uso de Antimicrobianos. 

 
c) Cumplir con la declaración de tratamientos a través del Sistema de Información 

para la Fiscalización de la Acuicultura en tiempo y forma, conforme establece la 
normativa. 

 

3. Durante el ciclo productivo, se realizará al menos una inspección al centro por un 

funcionario de Sernapesca para evaluar el cumplimiento del programa de 

certificación. Durante la inspección se evaluará la aplicación del Plan de Gestión 

Sanitaria y el Plan Interno para la Optimización del Uso de Antimicrobianos. 

 
4. La visita del CCS será de cargo del titular. El CCS, podrá realizar muestreos de otros 

programas oficiales en caso de coincidir en temporalidad. Sin embargo, la visita del 

CCS no se podrá retrasar ni adelantar, con el fin de calzar con dichos muestreos 

Oficiales.  

 
5. Los centros de cultivo que aspiren a la certificación de centro libre del uso de 

antimicrobianos, deberán realizar 2 muestreos en el ciclo productivo, el primero 

asociado a la 2ª visita del CCS y un segundo 30 días antes del inicio de la cosecha. 

En cada uno de estos muestreos se deberán considerar 30 peces, con un máximo 

de 3 peces por jaula, los que deberán ser analizados en laboratorios autorizados por 

Sernapesca para los antimicrobianos florfenicol y oxitetraciclina. Los muestreos se 

deben realizar según lo indicado en el “Manual de Inocuidad y Certificación”, capítulo 

II.  

 
Asimismo, el Servicio realizará la toma de muestras de verificación de 7 peces para 

descartar la presencia de residuos en cualquier momento del ciclo productivo. Estas 

muestras serán obtenidas según lo establecido en el “Manual de Inocuidad y 

Certificación”, luego serán selladas y enviadas al Laboratorio de Verificación de 

Sernapesca para su análisis, el que considerará 3 analitos para antimicrobianos 

para cada muestra. Tanto el transporte, como los análisis serán de cargo del 

solicitante. 

 
6. Frente a detección de incumplimiento normativo sanitario, del Plan de Gestión 

Sanitaria o del Plan Interno para la Optimización del Uso de Antimicrobianos, se 

evaluará la suspensión del centro del proceso de certificación PROA.  
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7. A fin del ciclo productivo, el centro de cultivo deberá dar cuenta del cumplimiento de 

los indicadores de gestión que se indican a continuación: 

 
 
 

Especie en 

cultivo 

Número máx. de 

tratamientos orales en el 

ciclo productivo por unidad 

de cultivo 

Cantidad máxima de 

principio activo (kg) por 

ciclo productivo de centro 

Salmón Coho 1 600 

Trucha Arcoíris 1 600 

Salmón del 

Atlántico 
2 1.200 

 

 
Los tratamientos inyectables no serán considerados para estos efectos. 
 
 

8. Una vez que se haya acreditado el cumplimiento de los requisitos y de los indicadores 

de gestión, se emitirá un certificado que reconocerá al centro por haber cumplido con 

esta certificación (Anexo N° 3). Asimismo, el centro de cultivo certificado será 

incorporado al listado que se encontrará disponible en el sitio Web Institucional. Para 

mantener la certificación en sucesivos ciclos productivos, se deberá dar cumplimiento  

a este mismo procedimiento.
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Anexo N° 1  
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Anexo N°2 
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Anexo N° 3: 
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