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DE PANQUEHRUE

Santiago, 04 de junio de 2018.

Sefiora

Romina Chavez Fica

Abogada

Division de Sancion y Cumplimiento
Superintendencia del Medio Ambiente
Presente

ANT: Acta de Superintendencia del Medio Ambiente de fecha | de junio de 2018 de asistencia
al cumplimiento en etapa de correccion temprana.

REF: Da cumplimiento a lo acordado.

De mi consideracion:

Con fecha 25 de mayo de 2018, recibimos carta D.S.C. N° 34 de la Superintendencia del Medio
Ambiente (*SMA”), mediante la cual se nos cit6 a una reunion para el dia | de junio de 2018 con el
objeto de aclarar ciertos aspectos vinculados al cumplimiento del D.S. N® 90/2000 del Ministerio
Secretaria General de la Presidencia, asociados al funcionamiento de las Plantas Quesera y Lechera
de Agricola Panquehue Limitada.

En virtud de lo anterior, con fecha | de junio de 2018, nos reunimos en las oficinas de la SMA para
tratar las materias mencionadas y, en el marco de la asistencia al cumplimiento de obligaciones
ambientales llevada a cabo por la SMA, acordamos entregar una serie de documentos para acreditar
que actualmente Agricola Panquehue no realiza descargas de riles desde ninguna de sus plantas
productivas. Estos acuerdos quedaron plasmados en un acta que fue levantada después de la reunion,
copia de la cual se acompaiia a esta presentacion.

Asi, por medio de la presente, y dando cumplimiento a lo acordado en la reunion sostenida con Ud.
con fecha | de junio de 2018, vengo en acompaiiar los siguientes documentos:

e En relacion con Ia Planta Quesera de Agricola Panquehue Limitada:

1. Copia de factura N°® 25.015 emitida con fecha 28 de febrero de 2013 a la empresa Soprole
S.A. que da cuenta de que la leche que anteriormente se derivaba a la produccion interna de
quesos, se comenzd a vender desde el afio 2013 a Soprole S.A., tal como fue informado en la
reunién arriba mencionada,

2. Descripcion detallada de los procesos que actualmente se realizan en la Planta Quesera.
3. Copia de carta de fecha 14 de octubre de 2014 en donde se le comunica formalmente al

Servicio Agricola Ganadero (oficina de San Felipe) que los procesos de elaboracion de
quesos en la Planta Quesera se encuentran suspendidos hasta nuevo aviso.
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4.

Copia de acta de inspeccion ambiental de la SMA de fecha 28 de noviembre de 2017 que da
cuenta de que “actualmente queseria Los Hornos solo efectiia maguila (corte y envasado) de
quesos de otro origen y en consecuencia ya no genera riles de la fabricacion de quesos.”

Copia de correo electronico enviado con fecha 4 de junio de 2018 a riles(@sma.gob.cl en
donde se consulta sobre la manera de reportar periddicamente que no se estan realizando
descargas de riles asociadas a la Planta Quesera de Agricola Panquehue conforme a
Resolucion SISS N° 3397 de 28 de agosto de 2008. '

En relacion con la Planta Lechera de Agricola Panquehue Limitada:

Plan de manejo de guano y purines de Agricola Panquehue Limitada, afio 2018.

Copia de acta de fiscalizacion (:.Ie la Superintendencia de Servicios Sanitarios de fecha 28 de
noviembre de 2017 que da cuenta de que no existen descargas de riles y que Agricola
Panquehue Limitada cumple con el plan de manejo de guano y purines antes indicado.

Descripcion detallada de los procesos que actualmente se realizan en la Planta Lechera, en
donde se especifica ademas el manejo de guano y purines.

Copia de correo electronico enviado con fecha 4 de junio de 2018 a riles@sma.gob.cl en
donde se consulta acerca de manera legal de dar término a las obligaciones que se derivan de
la Resolucion SISS N° 3214 de 1 de septiembre de 2006 asociada a un programa de monitoreo
de Planta Lechera de Agricola Panquehue.

Sin otro particular, y quedando a su entera disposicién para complementar esta informacion o aclarar
cualquier duda que pudiese surgir, le saluda muy atentamente,

Jos

)

/

@el Ibanez E.

Represéntante Legal
Agricola Panquehue Limitada
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ACTA DE ASISTENCIA AL CUMPLIMIENTO EN ETAPA DE CORRECCION TEMPRANA

1. Fecha de la reunién: 01 de junio de 2018

2. Proyecto: Agricola Panquehue (Planta Lechera y Planta Quesera)
3. Titular: Agricola Panquehue Ltda.

4, Asistentes en representacion del titular:

Nombre ’ | Cargo .

José Manuel Ibafiez Edmiston Representante legal de Agricola Panquehue
Ltda.

José Ignacio Moran Ovalle Abogado externo de la empresa.

5. Temas a tratar:

El cumplimiento del D.S. N° 90/2000 del Ministerio Secretaria General de la Presidencia, que
establece norma de emision para la regulacion de contaminantes asociados a las descargas de
residuos liquidos a aguas marinas y continentales superficiales.

En este contexto, se aborda especificamente el cumplimiento de la Res. Exenta N° 3214/2006
SISS, que aprueba el programa de monitoreo correspondiente a la planta lechera de Agricola
Panquehue; y de la Res. Exenta N” 3397/2008 SISS, que aprueba el programa de monitoreo de la
calidad del efluente generado por la planta quesera de Agricola Panquehue.

6. Acuerdos:

Planta quesera:

- Se acreditara via factura a SOPROLE que la leche que anteriormente se derivaba a
produccidn de quesos se vende a Soprole por lo que se dejaria de utilizar la planta de
tratamiento de RlLes.

- Junto con lo anterior se acompafara una descripcién detallada de los procesos que
actualmente se realizan en la planta quesera.

- Se reportara situacion de no descarga ya que se quiere conservar resolucion de
monitoreo.

Planta lechera:
- Se acreditara protocolo con el que se cuenta para el manejo de purines.
- Se hace presente que en inspeccion realizada por SISS en noviembre de 2017 se
constata aplicacion de dicho protocolo.
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- Junto con lo anterior se acompafiara una descripcion detallada de los procesos que
actualmente se realizan en la planta lechera, especificando el tipo de manejo de los riles
asociado al periodo en que no se emitieron reportes de autocontrol.

- Seiniciaran gestiones para dar de baja resolucion de monitoreo. Se acreditard mediante
copia de las comunicaciones respectivas (riles@sma.gob.cl).

Se compromete remitir lo indicado en los puntos anteriores dentro de 5 dias habiles.

7. Observaciones:

Se manifiesta disposicion para coordinar inspecciones ambientales.
Existe DIA en tramite asociada a la planta lechera.

8. Firmas:

Superintendencia del Medio Ambiente:

Titular del proyecto:
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DESCRIPCION DETALLADA DE LOS PROCESOS QUE ACTUALMENTE
SE REALIZAN EN LA PLANTA QUESERA DE AGRICOLA PANQUEHUE

1.0 Objetivo

El presente documento describe detalladamente los procesos que se realizan en la
Planta Quesera. Se expone el procedimiento de calidad del fraccionado y empaque
de quesos y el control operacional de todo el proceso.

2.0 Alcance

Recepcién de la materia prima hasta el despacho.
3.0 Responsabilidad

Encargados de area.

4.0 Procedimiento

4.1 Recepcion

Esta etapa comienza con la llegada de la materia prima. Una vez descargada, el
personal de control de calidad procede a realizar la revision de informe de analisis
de producto del proveedor, para luego realizar los controles correspondientes al
registro FAA-O-034. Posteriormente, luego de haber sido autorizada la descarga,
se traslada al rack 1, que es la zona de producto cerrado.

5.0 Desempaque

Lo primero que debe hacer el personal de desempaque, una vez recibida la
materia prima, es registrar la codificacion del producto. Luego, en el area de
fraccionado, el operario retira el empaque secundario (caja de carton) y lo deja
sobre una mesa. Posteriormente, otro operario debe sanitizar todo el producto en
el envase primario.

Finalizado este proceso, los quesos son trasladados a la sala de envasado, donde
se retira el envase primario y se da comienzo al proceso de fraccionado.

Posteriormente, el Jefe de Fraccionado solicita los quesos con las caracteristicas
necesarias para cumplir con los requerimientos del cliente. Estos requerimientos
pueden ser: Queso Mantecoso, Queso Gouda y Queso Chanco.

Al momento de recibir los quesos desde la sala de maduracion, éstos tienen que
ingresar obligatoriamente sanitizados y con su codificacion correspondiente,
identificados con el nimero de lote, con el objeto de no perder la trazabilidad del
producto. Posteriormente el jefe de fraccionado registra y verifica en formulario
FAA-O-030 (Monitoreo de cambio de productos y lotes de envases) que el material
de envasado, etiquetado y codificado sea el correcto.

Este registro se realiza cada vez que exista cambio de material de envasado y lotes
de productos (Quesos).

5.1 Proceso de tercios

En esta etapa el producto ingresa en la linea de fraccionado automatico.
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Lo primero que se debe hacer es encender la maquina, girando un interruptor que
se encuentra en la parte trasera inferior de la misma, desde la posicién “off” hacia
la posicion “on”. Luego, se debe seleccionar en el visor digital de la maquina el
programa que se desea emplear para procesar el queso. Posteriormente, se pone
el queso en la recamara que se encuentra en el centro de la maquina dejando la
cara de queso mirando hacia el exterior.

Al ingresar el queso en la linea, la maquina realiza un escaneo con el fin de
detectar anomalias. Luego, es transportado a través de correas giratorias a una
maquina que fracciona los quesos segun los requerimientos del cliente (6,12 o 24
laminas).

Si el queso ha cumplido satisfactoriamente con todos estos requerimientos, es
trasportado hacia una correa sincronizadora que cumple la funcién de “sincronizar”
el queso con el film con que esta trabajando el etiquetador.

La maquina selladora ademas de sellar cumple con la funcién de introducir gas a
los envases (N y CO.). Este gas cumple la funcion de mantener el queso en
Optimas condiciones para su consumo.

5.2 Proceso de mitades

Una vez que los trozos de quesos han sido fraccionados en mitades, se procede a
transportarlos de forma manual a una maquina fraccionadora que serd la
encargada de hacer el fraccionamiento definitivo de los quesos.

Lo primero que se debe hacer es encender la maquina, girando un interruptor que
se encuentra en la parte trasera inferior de la misma, desde la posicién “off” hacia
la posicién “on”. Luego, se debe seleccionar en el visor digital de la maquina el
programa que se desea emplear para procesar el queso. Posteriormente, se pone
el queso en la recdmara que se encuentra en el centro de la maquina dejando la
cara de queso mirando hacia el exterior.

Luego, debe cerrarse la puerta de seguridad de la maquina. Es importante sefialar
que, en caso de abrirse esta puerta durante el proceso, la maquina detiene su
funcionamiento automaticamente.

Luego, los quesos son recibidos por personal que opera en esta planta y son
depositados dentro de las bolsas correspondientes a cada tipo de queso, o en la
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maquina termoformadora segun corresponda, donde se les inyecta gas y son
sellados.

Una vez finalizado el proceso anterior, los quesos son sellados de forma
semiautomatica (Formato granel): Se toma la parte superior de la maquina
selladora (por sus manillas) y se lleva hasta aplastar las bolsas con los mismos
quesos.. En este momento se inyecta gas dentro de las bolsas.

Debido al calor y la presion de la maquina sobre los bordes de las bolsas, estas son
selladas.

Una vez que las bolsas han sido selladas se trasladan a través de una cinta hacia
sala de despacho donde son embalados y depositados en los pallets.

5.3 Empaque y Despacho

Posteriormente los quesos son empacados en envases secundarios (caja
contenedora) hasta que son depositados en producto en transito en espera de ser
despachado.

La sala de despacho, a la que los quesos pueden llegar por la linea de envasado o
por la puerta de acceso a la cdmara de frio, estd ubicada a un costado de la sala
de fraccionado.

5.4 Inspeccion visual

Lo primero es determinar si el queso cumple con la informacion contenida en el
envase, para lo cual puede compararlo con un envase modelo.

Para verificar la presentacion, solo se examina el envase y el producto,
comprobando que no se encuentre dafiado o con algln elemento extrafio.

Para evaluar el sellado se toma cada uno de los envases y se intenta abrir. Si esto
es posible al aplicar una pequefia cantidad de fuerza, es consecuencia de que no
quedo bien sellado. Ademas, se presiona el envase para verificar que no escape
gas del interior.

Si se encuentra alguna falla en el producto, éste es depositado en una bandeja
plastica y devuelto a sala de fraccionado. En caso contrario, es depositado en otra
bandeja y es llevado a donde se encuentra la etiquetadora, que cumple la funcion
de imprimir la fecha de elaboracion y de vencimiento a los envases.

5.5 Proceso de etiquetado

En primer lugar, se debe preparar la maquina etiquetadora. Para esto se debe
encender, presionando un boton que se encuentra en la parte inferior derecha de
la maquina. Luego se espera hasta que a un costado del visor de la maquina se
encienda una luz verde y se apague una roja.

Luego de preparar la maquina etiquetadora se presiona la tecla F3 y luego se
presiona dos veces la tecla ENTER. Después de esto se ingresa la contrasefia y
nuevamente se presiona ENTER.

Posteriormente se continla presionando F2 y se despliega un menu en el que
aparecen los tipos de quesos, se selecciona cual se quiera imprimir utilizando las
flechas de posicionamiento, y nuevamente se presiona ENTER.
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Para cambiar la fecha se debe presionar F4 y digitarla fecha deseada en el teclado.
Una vez que esta se encuentra lista, se presiona SHIFF + F1 para guardar los

cambios realizados.
5.6 Uso de la correa giratoria

Para energizar esta maquina es necesario tirar hacia arriba un interruptor rojo
grande que se encuentra a un costado de la cinta transportadora. Luego se
procede a girar un interruptor en el sentido de las manecillas del reloj.

Cuando la correa comienza a girar se debe regular la velocidad mediante un
interruptor que esta al costado al de encendido de la maquina (El tercero de
izquierda a derecha). En el sentido de las manecillas del reloj se aumenta la
velocidad. Esta velocidad se regula en funcién de la calidad de impresion en el
envase. Si la impresion es borrosa, debe disminuirse la velocidad de la correa.

Los envases son puestos en la correa lo mas apegados hacia el borde, en forma
transversal y con la parte inferior hacia la maquina etiquetadora.

Finalmente, una vez impresa la fecha, los envases son colocados en cajas de
cartén selladas y apiladas en un pallet, el cual una vez que esté completo es
enviado a la camara de frio quedando en espera para ser distribuido.

kKK

Junio de 2018




Panquehue 14 de Octubre 2014

ATENCION

Sr. Guillermo Sdnchez.

OFICINA SAG SAN FELIPE

Comunicamos que nuestros procesos de Elaboracion de Quesos con Resolucion N2
050 del 10-01-1983 servicio salud San Felipe V regién, Ubicados en planta Agricola Alma Ltda.
Fundo Los Hornos S/N Panguehue, estardn suspendidos hasta nuevo aviso. X

Actualmente La Planta se encuentra Operando con una nueva Resolucidn N214878 del 23-09-
2013 del servicio de Salud San Felipe V region, Autorizados Para Recepcidn de Quesos,
Porcionado, Fraccionado, envasado, etiquetado y almacenaje refrigerado de quesos, también
porcionado y envasado de Queso Parmesano Importado.

AGRICOLA ALMA LIMITADA
RUT; 76.567.810-2

FRANCISCO ESPINOZA

ADMINISTRADOR FUNDO LOS HORNGOS S/N

AGRICOLA ALMA PANQUEHUE
FONO: 34-2591013
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ACTA DE INSPECCION AMBIENTAL

(FORMATO DE ACTA PARA NORMAS DE CALIDAD, NORMAS DE EMISION Y PLANES DE PREVENCIGN Y/O DESCONTAMINACION AMBIENTAL)

1.1 Fecha de Inspeccion: !1.2 Hora deinicio: ; , - - |1.3 Hora de término: ;- .
i | o5

FARS 1 A e
i

~ 5

1.4 Identificacién de la actividad, proyecto o fuente 1.5 Ubicacidn de la actividad, proyecto o fuente fiscalizada:

fiscalizada: (227 L D i T, P, - S R bR Y
1.6 Titular de la actividad, proyecto o fuente fiscalizada: 1.7 Domicilio:
g = [0 e Sk BNE 2 T pEL T el %
1.8 RUT o RUN: 1.10 Correo electrénico:
to, oG BMD A | e o Pt R Jg P s
1111 Encargado o responsable de la actividad, proyecto o fuente 1,12 Domicilio de notificacion por correo:

scalizada durante la Inspeccion:

; - e s £ j 3ol ~ i ; Sy
HIE 51D LRSS AW TIA SySR = o]

1.13 RUT o RUN: l 1.14 Teléfono: 1.15 Correo electronico:

2. MOTIVO DE LA ACTIVIDAD DE FISCALIZACION -

2.1_ X Programada 2.2___Noprogramada Motivo: Denuncia: Oficio:__X_ Otro:

2.3  Instrumento de Cardcter
Ambiental que regula el proyecto,| ;7. N "‘;'j:, Nohf D& SBiEt Byuzs A i s < Pesic 0=
actividad o fuente fiscalizada: ' ' T

2.4 Objeto de la Inspeccién
Ambiental:

3. ASPECTOS RELATIVOS A LA EJECUCION DE LA FISCALIZACION. : A

.2 Se solicité auxilio de 1a3.3 Existié Colaboracion por parte de los fiscalizados:
uerza piblica: En coso de ser negativo, se deben fundomentar los hechos en Chservaciones)

.1 Existlé oposicidn
al ingreso:

sl NO_X X,

rS] ~_NO

3.4 Imprevistos: s

3.5 Actividades Pendientes: ~

4. OBSERVACIONES : ;

5. FISCALIZADORES (Comenzando el listado con el encarga&o de las actividades de Inspeccién Ambiental)

Nombre (Nombre, Apellidos) Organismo (s) : Firma

Superintendencia del Medio Ambiente - Gobierno de Chile
Miraflores 178, piso 7, Santiago/www.sma.gob.cl
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6. HECHOS CONSTATADOS Y/O ACTIVIDADES REALIZADAS : .
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7. RECEPCION DEL ACTA Y FIRMA ENCARGADO ACTIVIDAD FISCALIZADA : ' £

7.1 El Encargado o Responsable | 7.2 En caso de que el Acta no haya sido recepcionada, indique el motivo:

de la Actividad, Proyecto ©|aysencia del Encargado Negacién de Recepcion

Fuente Fiscalizada acogié copia

del Acta: . -, . , - .

si X NO Constancia en caso de Negacion (Detallar las circunstancias y/o acontecimientos ocurridos):

Firma encargado actividad

Superintendencia del Medio Ambiente — Gobierno de Chile
Miraflores 178, piso 7, Santiago/www.sma.gob.cl




Joseé lgnacio Moran

De: José Ignacio Moran <jimoran@nietomoran.cl>

Enviado el: lunes, 4 de junio de 2018 12:47

Para: riles@sma.gob.cl

Asunto: Planta Quesera y Planta Lechera Agricola Panquehue

Datos adjuntos: RPM 3214_2006_AGRICOLA PANQUEHUE PLANTA LECHERA_SISS.pdf; RPM

3397-2008 AGRICOLA PANQUEHUE - PANQUEHUE pdf; Alma Agricola Panquehue
Acta de Asistencia SMA.PDF

Estimados:

En reunion sostenida el viernes 1 de junio recién pasado con Romina Chavez y Cristobal Ebensperger, se indicé que
debiamos contactarnos con ustedes para:

1. Que nos informen la manera de reportar periédicamente que no se estan realizando descargas de riles
asociadas a la planta quesera de Agricola Panquehue conforme a Resolucién SISS N° 3397 de 28 de agosto
de 2008 (que se adjunta). Lo anterior, puesto que la empresa no realiza descargas de riles hace afios.

2. Que nosinformen la manera legal de dar término a las obligaciones que se derivan de la Resolucion SISS N°
3214 de 1 de septiembre de 2006 asociada a programa de monitoreo de planta lechera de Agricola
Panquehue. Lo anterior, puesto que la empresa no realiza descargas de riles hace afios.

Quedamos atentos a su respuesta.

Muchas gracias.

Saludos,

JOSE IGNACIO MORAN OVALLE

Nieto Moran & Cia. | Abogados

Alcdntara 200, Of. 306, Las Condes, Santiago, Chile

Tel: 456229573737
jimoran@nietomoran.cl | www.nietomoran.cl
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1 OBJETIVO Y ALCANCE

Con el fin de promover la implementacion de buenas practicas agricolas de manejo de suelo,
Agricola Panquehue ha desarrollado un Plan de Manejo para la aplicacién de guano y purines
como subproductos para mejorar la calidad de los suelos de uso agricola en los predios del
Fundo Los Hornos. Con dicha aplicacién se logra dar un uso adecuado y sustentable a los
liquidos y sélidos generados por el ganado bovino, mediante la incorporacién al suelo de
micronutrientes, los cuales permiten optimizar el desarrollo de los cultivos agricolas en estos
predios, en los cuales se produce maiz, avena y alfalfa como alimento para los mismos animales
del plantel lechero.

El mencionado Plan de Manejo tiene como objetivo gestionar y guiar adecuadamente el sistema
de recoleccién y manejo de guanos y purines, para su posterior aplicacion como fertilizante y
acondicionador de suelo, en cultivos de avena, alfalfa y maiz en predios del Fundo Los Hornos
de Panquehue, de propiedad de Agricola Panquehue. Asimismo, el Plan se constituye en una
gufa para el proceso de recoleccion, transporte y aplicacion de los guanos y purines que son
generados por el ganado bovino.

El presente documento expone el Plan de Manejo y Aplicacién de Guano y Purines que en la
actualidad implementa el Proyecto “Plantel Lechero Agricola Panquehue Limitada”. El Plan de
Manejo que se presenta aplica al guano seco y a los purines recolectados en el interior de los
corrales para vacas y en el area de ordefia del Plantel Lechero.

y ASIGNACION DE RESPONSABILIDAD

a) Es responsabilidad del Jefe de Lecheria velar para que la recoleccion, carga y traslado
de guanos y purines al interior del plantel lechero, se realice de acuerdo a lo sefialado
en este Plan de Manejo.

b) Es responsabilidad del transportista velar para que el traslado del guano y purines,
hasta su punto de disposicion, se realice bajo criterios de seguridad vehicular y
resguardando los componentes medio ambientales involucrados en este
procedimiento,

c) Es responsabilidad del Jefe de Siembras velar para que la descarga y/o aplicacion de
guanos y purines se realice en forma segura y de acuerdo a lo descrito en este Plan de
Manejo.
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3. ETAPAS DEL PLAN DE MANEJO

El Plan de Manejo considera el desarrollo de tres etapas, las que involucran la recoleccién, el
transporte y la aplicacién o disposicion del guano y purines en los predios de cultivo. Cada una
de las etapas sefialadas se describen a continuacion.

3.1, Recoleccion del Guano y Purines

El guano solido y los purines que se generan en los corrales y en el sector de ordefia, debe ser
recolectado periédicamente a objeto de mantener condiciones adecuadas para el confort de los
animales y, a la vez, para propiciar un manejo ambientalmente adecuado de las areas donde se
generan estos desechos.

La etapa de recoleccidn del guano y purines considera la limpieza o colecta del guano sélido
generado en los corrales y el barrido o arrastre de los purines generados en el patio de espera
para su disposicion temporal en el pozo purinero.

3.1.1. Recoleccion del Guano Sélido

La recoleccién del guano solido se realiza desde el interior de los corrales y considera el
desarrollo de dos acciones, consistentes en el desalojo de los animales del corral respectivo y el
apilamiento del guano solido en el interior de dichos corrales.

El desalojo o movimiento de los animales del corral que se pretende limpiar, o desde donde se
extraera el guano, se realiza hacia otros corrales del plantel lechero. Una vez que el corral se
encuentra sin animales, se espera el tiempo que resulte necesario hasta que el guano retna
ciertas condiciones de consistencia que permitan que éste sea paleable para permitir su
recoleccion y transporte. En la Figura 1, se pueden observar las condiciones apropiadas antes
de iniciar la extraccion del guano.
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Ffum 1. Corral vacio de animales listo .paa limpiar

La recoleccién comienza con el acopio que se realiza con uno o dos tractores, dependiendo del
volumen de carga de guano que debe recogerse de cada corral. Estos tractores tienen
incorporado un accesorio llamado “Pala de Cola” que permite la recoleccién de todo el guano
que se encuentra en estado solido paleable en la superficie del corral. Adicionalmente, en este
proceso también se utiliza una retroexcavadora con la cual se procede a cargar el guano sélido
al camiodn que realizara el traslado hacia los puntos de aplicacion.

En la Figura 2 se muestran imagenes donde se puede observar el tractor con accesorio “Pala
de Cola” y la retroexcavadora, en la operacion de apilamiento del guano sélido. Asimismo, se
muestran corrales limpios.

Durante los meses de invierno, y dependiendo de las condiciones climaticas de cada semana,
serd necesario tras cada lluvia, la espera del secado del piso de un corral para la posterior
recoleccién del guano, pues solo de esta forma se evita que se produzcan escurrimientos de este
en el proceso de traslado. El proceso de secado del piso es el punto de la condicion del guano
de los corrales que permite que éste se pueda manipular con la pala frontal de una
retroexcavadora.
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Figura 2. Recoleccién de guano seco

3.1.2. Recoleccidon de Purines

Previo a que los animales ingresen a la sala donde se realiza el proceso de ordefia, éstos se
detienen en un sector con piso de cemento denominado Patio de Espera. En esta drea, que
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comprende una superficie de piso hormigonado, los animales defecan directamente al piso sin
la posibilidad de que dicha masa se mezcle con tierra y se convierta en guano seco, como ocurre
enlos corrales con piso de tierra, dando origen a una materia orginica semiliquida, denominada
purines.

Los purines generados en el patio de espera son empujados con agua a presién hacia una piscina
0 pozo purinero ubicado en el punto mas bajo del 4rea, la cual esta recubierta con un sello
plastico (Liner), donde se almacenan temporalmente los purines resultantes del lavado de esta
superficie. Los purines almacenados temporalmente en esta piscina, son retirados en forma
diaria a través de una bomba purinera, impulsada por un eje de tractor, la cual deposita el purin
diluido en agua en un estanque sellado montado sobre un carro, para luego ser trasladado para
ser usado en riego en los terrenos de cultivo de propiedad de Agricola Panquehue Ltda., donde
se ejecutan labores agricolas de produccion de alfalfa, avena y maiz como alimento de las vacas.

La capacidad de almacenaje de la piscina recubierta es de treinta y cinco metros ctbicos (35
m3). Esta capacidad de almacenamiento permite hacer frente a periodos de dos a tres dias de
lluvias intensas, en tanto en las oportunidades en que se presentan fenémenos de
precipitaciones que exceden la capacidad de la piscina, ésta es cubierta de modo de evitar
rebalses y escurrimientos a cauces de aguas.

El volumen de purin que se almacena se encuentra diluido en proporcién uno (1) es a siete (7)
como maximo, es decir, se utiliza del orden de siete litros de agua (a presién) para barrer un
litro de purin, lo que genera 35 metros ctbicos de mezcla aproximadamente por dia.

3.2. Transporte del Guano y Purines

La etapa de transporte del guano y purines considera el traslado del guano seco a través de
camiones tolva encarpados y el transporte de los purines a través estanques asentados en una
carroceria especialmente habilitada. El traslado del guano y purines se realiza hacia los predios
del Fundo Los Hornos, donde se desarrollan cultivos de maiz, alfalfa y avena.

3.2.1. Transporte del Guano

3.2.1.1. Procedimiento de Carga del Guano Seco

El proceso de carga del guano seco en camiones se realiza mecanicamente segin indican las
fotografias a través de la pala de una retroexcavadora, la que deposita el material sobre la tolva
del camion hasta completar el volumen de la tolva. Con posterioridad a completar la carga, se
realiza el cubrimiento de la carga con una carpa que se ajusta de manera adecuada a la tolva.
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La Figura 3 muestra fotografias donde se aprecia la faena de carguio y encarpado de la tolva
para el traslado del guano seco.

Figura 3. Faenas de carguio de guano seco y encarpado de camiones desde corrales

3.2.1.2. Traslado del Guano Seco

El traslado se realiza en marcha lenta lo que impide el derrame del guano seco, asegurando,
ademas, las condiciones de seguridad para el transito del camion. Las distancias que recorre el
transporte no superan los seis (6) kilometros, y es realizado por caminos internos del Fundo
Los Hornos (Figura 4). En este recorrido se realiza el cruce de la Carretera Troncal y/o Calle
Antofagasta para acceder a los predios de cultivo en el Fundo los Hornos de propiedad de
Agricola Panquehue Ltda.



= H

DE PANQUEHRUE

Figura 4. Faenas de transporte de guano seco hacia predios agricolas

La Figura 5 muestra las rutas de traslado del guano (linea azul), que parte desde la lecheria
hasta los predios agricolas.

i Leyenda
e @ Predios
+» Ruta de Disposicidn de Guano Seco

Figura 5. Ruta y disposicién de guano seco



Los

DE PANQUENUE

No obstante, lo anterior, el campo en su totalidad posee una gran red de caminos interiores de
éptima calidad y comunicacion con todos los terrenos agricolas que considera plan de siembra,
todos los cuales se utilizan para el traslado y acercamiento de guanos y purines a lugares con
deficiencias de nutrientes.

De acuerdo a la época del afio y segin necesidades del campo, en alguno de estos sectores
indicados, es donde se incorporara guano.

Existen diversas opciones de lugares dentro de los predios agricolas para ir rotando espacios
donde se dispone el guano seco; sin embargo, la produccién resulta limitada para la totalidad
de los requerimientos que presenta el suelo. Atendiendo esta realidad, la fertilizacion organica
de los suelos se constituye solo como un complemento respecto del total de las necesidades.

3.2.2. Transporte de Purines
3.2.2.1. Procedimiento de carga de Purines

El proceso de carga se realiza mecanicamente segn indican las fotografias a través de una
bomba hacia dos estanques montados sobre una carroceria especialmente habilitada. La
manera de vaciar el pozo “purinero” al carro aljibe se realiza a través de una bomba purinera
que es capaz de mezclar el purin, de modo de poder extraer una masa homogénea hacia el carro
aljibe, evitando que, inicamente, se extraiga la materia organica liquida.

La Figura 6 muestra fotografias donde se aprecia la faena de vaciado del pozo purinero hacia
el carro aljibe.

Figura 6. Succion de la fraccidn liquida de Purines (Barridos) de Patios de Espera desde Pozo
Purinero hacia carro aljibe
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3.2.2.2. Transporte de Purines

El transporte de los purines hacia los predios donde son aplicados como mejorador de suelos,
se realiza en dos estanques montados sobre un carro especialmente habilitado, el que es
arrastrado por un tractor que circula a baja velocidad. Las distancias que recorre el transporte
no superan los seis (6) kilometros, y es realizado por caminos internos del Fundo Los Hornos.
En este recorrido se realiza el cruce de la Carretera Troncal y/o Calle Antofagasta para acceder
alos predios de cultivo en el Fundo los Hornos de propiedad de Agricola Panquehue Ltda.

La Figura 7 siguiente muestra las rutas de traslado de purines (linea naranja), que parte desde
la lecheria hasta los puntos de descarga ubicados en la zona de cultivos agricolas. La Figura
también muestra la proximidad de sectores habitacionales en relacién a la ubicacién de la

Parcela Aguas Claras y aquellos terrenos agricolas con disposicién final de purines.

e Ruta Dispasicion Purines

Figura 7. Ruta de traslado de purines y punto de descarga
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3:3; Aplicacion del Guano y Purines

3.3.1. Aplicacién de Guano entre los Meses de Febrero a Septiembre

La operacion en esta época se realiza trasladando el guano hasta los terrenos agricolas que
seran fertilizados por este material organico, en donde se descarga el mismo, y es incorporado
en un plazo méximo de diez (10) dias. En esta época existe una gran capacidad de campo libre
de cultivos para esparcir guano de manera inmediata, por cuanto existe mucha superficie en
labranza agricola.

Dado que el consumo de avena por parte de los animales es inferior a los otros cultivos, durante
el periodo de cosecha s6lo se extrae la mitad de la produccion. El resto se corta y se incorpora
al suelo para su mejoramiento, aportando nutrientes y aumentando la capacidad de absorcion
hidrica del predio agricola.

3.3.2. Aplicacién de Guano entre los Meses de Octubre a Enero

El guano extraido de los corrales se acopia en los sectores asignados (potreros), que tengan la
necesidad de mejorar la calidad del suelo, para su posterior incorporacion. Esta operacion se
realiza apilando las cargas de guano obtenidas desde los corrales en columnas uniformes, una
al lado de la otra, permitiendo que se disminuya la superficie expuesta, facilitando, de esta
forma, la aplicacién de larvicidas para controlar la proliferacién de moscas. Después de la
aplicacién de larvicida se les agrega Sulfato de Calcio para prevenir y controlar la emision de
olores que se pudiesen generar.

Cabe sefialar que la determinacién de a qué terreno agricola se aplica guano para mejorar el
suelo, se evaliia en razén de los niveles productivos de la tltima temporada.

Durante este periodo existe la posibilidad de acumular guano, pues la capacidad de campo no
cultivado es menor, ya que existe una mayor superficie sembrada que en otras estaciones del
afio, por consiguiente, en las épocas de siembra se determina una superficie especifica que
requiera mejoramiento de suelo, para ser utilizada como espacio de acopio de guanos durante
este periodo del afio (octubre a febrero).

En la Figura 8 se muestra el método de almacenamiento temporal de guano y aplicacién de
guano a los terrenos de cultivo.
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Antes de Incorporar

Figura 8. Método de almacenamiento temporal y aplicacién de guano a los terrenos de cultivo

3.3.3. Control de Olores y Larvas

Los productos utilizados més frecuentemente para el control de moscas y larvas corresponden
a Kilarvol 15EC, Maxifor 50EC y Agita. Este listado no es exclusivo, pues también existe la
posibilidad de aplicar otros productos de igual naturaleza y con otro nombre comercial.
Asimismo, se dispone de un libro de registro de aplicaciones, donde se constata la fecha y
también las fichas técnicas de cada producto utilizado. De este modo, si por cualquier otrarazén
no se encontrasen estos productos, se registrara otro autorizado en el mercado con un efecto
similar.

3.3.4. Aplicacidon de Purines

El purin liquido es dispuesto en los terrenos de cultivo, utilizando el mismo carro aljibe que los
transporta a través de la descarga directa en los canales de regadio habilitados en los predios
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donde se desarrollan los cultivos de maiz de silo, alfalfa, avena y maiz de grano. La rotacién
anual permite disponer de estos cultivos en diferentes estaciones del afio.

La Figura 9 muestra el método de disposicion que se utiliza.

Figura 9. Riego con purines en predios de cultivo

El método de rotacién de cultivos demanda de manera permanente la necesidad de aportar
nutrientes al suelo, y su disposicién se efectiia priorizando aquellos sectores con calidad de
suelo baja, la que se evidencia en una menor produccion de estos cultivos por hectarea.

Sin perjuicio de lo sefalado, cabe hacer presente que la cantidad disponible de purines para
nutrir terrenos agricolas, respecto de la cantidad de guano seco es considerablemente menor,
puesto que los animales alojan porcentualmente muchas mas horas, en especifico, 22.06 horas
del dia, en pisos de tierra donde producen guano que se mezcla con tierra y se extrae de forma
seca. Respecto del purin, éste solo se extrae de los pisos de cemento por donde los animales
acceden a ser ordefiados (700 m2 aproximadamente).

La Figura 7 indica los puntos de aplicacién de purines en los predios agricolas.

4, ESTIMACION DE LA GENERACION DE PURINES

De acuerdo con lo anterior, y considerando que el tamafio del rebafio es equivalente a
setecientos treinta y cinco (735) vacas en ordeiia, donde cada una de ellas se ordefia tres (3)
veces al dia, y estimando que la permanencia de tiempo de un animal en areas de ordefia o salas



o
Hornos

DE PANQULEHUE

de espera (pisos de cemento) es aproximadamente entre un siete por ciento (7%) y un ocho
por ciento (8%) del tiempo diario (24 horas), se puede deducir que la generacion total de
purines en los patios de espera sea aproximadamente de cinco (5) metros ctibicos por dia, el
que al mezclarlo con agua puede llegar a ser una mezcla del orden de 35 metros ctbicos
(barridos lavables).

En la siguiente tabla se muestra un cuadro de balance de masas para un afio de operacion, enla
gue muestra la generacién de guano seco y de purin.
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< ANTECEDENTES GENERALES DE LAS NECESIDADES DEL SUELO

Respecto del guano seco que representa el 84% del total del volumen indicado en el presente
Plan de Manejo de Guanos y Purines, se estima que equivale, aproximadamente, a menos de un
quince por ciento (15%) de las necesidades anuales de contenido de Nitrégeno, Fésforo y
Potasio, con lo que, a pesar de ser un excelente aporte para la estructura y calidad organica del
suelo, no es suficiente para satisfacer las necesidades totales de los cultivos que Agricola
Panquehue requiere producir para el ganado, por lo cual este aporte organico se considera
como complementario.

6. VOLUMEN DE RETIRO

El volumen que se extrae en forma semanal fluctda entre ciento ochenta (180) y doscientos
cincuenta (250) metros cibicos de guano paleable por semana, donde la variacién depende de
la cantidad de tierra con la cual se va mezclado. Para el caso del purin, el volumen de fluctuacion
es entre cuatro (4) y (6) metros ctibicos diluidos con agua y generados en los patios de espera,
lo que estd relacionado con los tiempos de permanencia promedio (2 horas dia
aproximadamente) de los animales en los espacios de patios de espera de la sala de ordefio, y
finalmente la fase liquida diluida es aproximadamente treinta y cinco (35) metros cibicos por
dia.

7. UBICACION DE CORRALES AL INTERIOR DE LA LECHERIA

En la Figura 10 se presenta la disposicién de los corrales para cada tipo de animal, los que se
van rotando de acuerdo a las condiciones climaticas y de humedad que presenten los corrales.
Los animales se rotan entre corrales a objeto de mantenerlos en buenas condiciones de
confinamiento.

Aquellos corrales que aparecen con un asterisco amarillo, son los que se estdn utilizando en
algun instante determinado, mientras que los demas se encuentran vacios para la rotacion de
los animales mientras se extrae el guano.
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Figura 10. Zona y distribucidn de corrales

Lalinea roja muestra los limites fisicos de la parcela Agua Claras Lecherfa, mientras que la linea
amarilla indica el sector destinado a los corrales de animales.
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DESCRIPCION DETALLADA DE LOS PROCESOS QUE ACTUALMENTE
SE REALIZAN EN LA PLANTA LECHERA DE AGRICOLA PANQUEHUE

INTRODUCCION

El presente documento contiene el manual de procedimientos de produccion de
leche en donde se efectia una descripcion detallada de los procesos que
actualmente se realizan en la Planta Lechera de Agricola Panquehue y tiene por
objeto estandarizar las labores relevantes en la produccién de misma. Esto acorde
a la calidad necesaria para la elaboracion de productos alimenticios, destinados a
satisfacer a los consumidores mas exigentes en Chile y el mundo.

Este estandar de produccion, esta referido a un proceso productivo que contempla
la sanidad de todos los animales desde su nacimiento hasta el fin de la vida
productiva y a las condiciones higiénicas necesarias para la produccion de una
leche de excelencia, utilizada para la elaboracion de nuestros productos.

Por dltimo, los procedimientos de operacion tienen relacion con una amigable
relacion con el medio ambiente, la bioseguridad y el bienestar animal.




ORDENA

La tarea de ordefar vacas envuelve a seres humanos operando un dispositivo
mecdanico (equipo de ordefia) directamente sobre el tejido vivo de las vacas
(pezones). Los principales objetivos de un equipo de ordefiadores son:

1. Producir leche limpia libre de la mayoria de las bacterias y suciedad.
2. Extraer la leche de la ubre rapidamente, suave y de manera eficiente.

3. No generar riesgo en el pezdn, lesiones en la ubre ni nuevas infecciones
mamarias.

El ordefio adecuado de las vacas requiere entender los conceptos basicos del
mismo en salas de ordefio a gran escala, entendiendo como los grupos de ordefio
utilizan diferentes ordefiadores con una rutina coordinada.

Las vacas lecheras producen y almacenan leche en millones de estructuras
pequefias en la ubre llamados alvéolos. Estas liberan la leche en respuesta a
estimulos, como por ejemplo, la llevada a la sala de ordefio, el sonido de la bomba
de vacio, el masaje de los pezones, el despunte, etc. Las vacas son animales de
habitos y responden mejor cuando las rutinas son consistentes de un ordefio a
otro. Los ordefiadores trabajan proveyendo un ambiente libre de stress y
estimulando las vacas adecuadamente para liberar la leche que esta ubicada en los
alvéolos (bajada de leche). Para ello requieren que se le provea las herramientas
necesarias, lo que es rol del encargado de la lecheria.

La correcta aplicacion de los procedimientos de pre-ordefio permite la correcta
bajada de la leche. Los nervios en el pezon son sensibles al tacto y a la presion.
Cuando se generan los estimulos desde la punta del pezén a lo largo de los
nervios la sefal va por la médula espinal a la parte posterior de la glandula
pituitaria en el cerebro. Estas sefales son las que causan Ja liberaciop de una
hormona que es la Oxitocina en el torrente sanguined v, que les tf@@ﬁpf rtada de
nuevo a la ubre. (
| —

Todos los procesos y procedimientos que se detallaran a continuacion han sido
revisados y aprobados por el Doctor Mario Duchens.

La oxitocina causa que los pequefios musculos alrededor de los alvéolos se
contraigan, liberando la leche y llevandola hacia la cisterna de la ubre, cisterna del
pezon.

Cuando esto se hace adecuadamente el efecto se nota 60 segundos a partir del
estimulo. La Oxitocina, una vez liberada, es rapidamente sintetizada en el cuerpo,
sin embargo, las unidades de ordefio deben ser colocadas dentro de los 60-90
segundos para obtener mas beneficios de esta hormona. Ella es completamente
eliminada cumplidos 6-8 minutos después de su liberacion.




Liberacion de Oxitocina y bajada de leche

Los requerimientos individuales de las vacas son los mismos y el desafio es
mantener la consistencia entre los ordefiadores y entre los cambios de turnos.

cerebro

Médula espinal

- - B @y 2 o é > o }
Q Gl. Adrenal Glandula
)“' \ pitUit&!i&
—!  Epinefrina Qxitocina
Nervio impulsor
% COLaZON

Estimulo de
la ubre

-Figura explicativa del funcionamiento de la oxitocina, frente al estimulo fisico
realizado por el ordefiador.

PROCEDIMIENTO DE ORDENO EN LA SALA

El ordefio de las vacas comienza cuando el arreador se dirige al corral de las vacas
y empieza el arreo de estas para dirigirlas hacia los corrales de espera y
posteriormente a la sala de ordefia. En este procedimiento se exige a los
arreadores y ordefadores tratar a las vacas con calma y lentitud en sus
movimientos y traslados, para no causar stress en ellas.

La hora de comienzo de cada sesion de ordefa y el orden de ordefia por corral es
el que se muestra en la tabla a continuacion. Ademas, se indica el estanque que
se debe de hacer llegar la leche de cada corral. Esto se hace conectando entradas
de leche (cafierias de acero inoxidable) y cerrando o abriendo llaves de paso que
estan sobre las tapas superiores de cada estanque de leche.




ORDEN DE ORDENA PARA VACAS EN LECHE

SESION DE ORDENA N° 1

HORA DE INICIO 01:00 PM

ORDEN Y DESCRIPCION DE

LOS GRUPOS ESTANQUE DESCRIPCION DE ANIMALES

GRUPO N° 4 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPQ N° 5 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 9 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 1 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 13 CALOSTRO TERNERAS [VACAS RECIEN PARIDAS DE 0 A 30 DIAS EN LECHE
GRUPO N° 2 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 91 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 92 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 7 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 3 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 10 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° & ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 11 DESECHO VACAS EN TRATAMIENTO FARMACOLOGICO

SESION DE ORDENA N°2

HORA DE INICIO  09:00 PM

ORDEN Y DESCRIPCION DE

LO% BRUPGS ESTANQUE DESCRIPCION DE ANIMALES

GRUPO N° 4 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPQ N° 5 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 9 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 1 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 13 CALOSTRO TERNERAS |VACAS RECIEN PARIDAS DE 0 A 30 DIAS EN LECHE
GRUPQ N° 2 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 91 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 92 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 7 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 3 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 10 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 11 DESECHO VACAS EN TRATAKMIENTO FARMACOLOGICO

SESION DE ORDENA N° 3

HORA DE INICIO  04:00 AM

ORDEN Y DESCRIPCION DE

LOS GRUPOS ESTANQUE DESCRIPCION DE ANIMALES

GRUPO N° 4 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 5 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 9 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 1 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 13 CALOSTRO TERNERAS [VACAS RECIEN PARIDAS DE 0 A 30 DIAS EN LECHE
GRUPO N° 2 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPQ N° 6 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 91 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 92 ESTANQUE GRANDE VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 7 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 3 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 10 ESTANQUE CHICO VACAS EN LACTANCIA

GRUPO N° 11 DESECHO VACAS EN TRATAMIENTO FARMACOLOGICO

[ESTANQUE GRANDE DELAVAL |
[ESTANQUE CHICO GIRTON |

HOTA DESPUES DE CADA ORDE(IA EL JEFE DE POZ0 DEBERA LAVAR
LA TUBERIA DE DESCARGA DE CADA ESTANQUE COM DETERGENTE Y CLORO
CNHFRCORN 1A NIIF FSTARA Fii | A SAl A NF FSTANDIFS

Ademas, antes de comenzar la sesion de ordefia se debe verificar mediante
inspeccion visual si los estanques estan funcionando Esto se realiza observando
que los tableros eléctricos se encuentren con sus indicadores encendidos y
termometros indicando la temperatura actual de la leche, en el caso de que se




encuentren con leche en su interior. Si estos no se encuentran en funcionamiento
y estando con leche, se debe resetear los automaticos eléctricos para reestablecer
su funcionamiento Si esto no sucede, tienen que dar aviso de inmediato al jefe de
lecheria para que tome las acciones correctivas del caso, que pueden ser desde
reestablecer €l mismo el suministro o llamar a un técnico especializado para que
resuelva el problema de funcionamiento de los estanques, o también de gestionar
el traslado anticipado de la leche a la planta para permitir que ésta se sigua
enfriando y no se vea alterada su calidad. En el caso de encontrase vacios los
estanques, el ordefiador jefe de pozo tiene,ademas de accionar el funcionamiento
de estos, verificar en forma visual si hay o no residuos de detergentes y realizar un
enjuague manual de ser necesario, para asegurar de que al momento de hacer
llegar la leche a los estanques no existan residuos de detergentes en este.

INDICACIONES AL PERSONAL

Cabe sefialar que se deja expresa constancia de la indicacion de que los
ordefiadores tienen que realizar esta faena con implementos de proteccién
personal adecuados y en buen estado, tal como botas impermeables, guantes
de latex o nitrilo delantal blanco. Todos estos implementos se tienen que
encontrar en buenas condiciones de mantencion y no estar rotos o sucios. Asi
mismo, cuando se encuentren con heridas o abrasiones abiertas, éstas se deben
cubrir con vendaje impermeable o guantes. Ademas, el personal que se encuentra
en la sala debe contar con lavamanos provistos de jaboneras para que mantengan
sus manos limpias y desinfectadas cada vez que inicien la ordefa, se las ensucien
o utilicen los servicios higiénicos del plantel. La importancia de la realizacién de
estas indicaciones radica en mantener y asegurar que el personal no contraiga o
se vea afectado por alguna enfermedad relacionada con su operacion, ademas de
asegurar a nuestros consumidores que el producto obtenido de éste plantel es
inocuo de insumos o residuos utilizados en el proceso. Tampoco_se permite la
realizacion de trabajos antes y durante la ordeiia, dentro de la sala de
ordefia que puedan tener una influencia sobre a leche, se prohibe fumar, escupir
comer, etc en la sala de ordefa y sector de almacenamiento de leche.

Los ordenadores tienen la obligacion de dar aviso cuando se encuentren
afectados por enfermedades respiratorias y digestivas, para que sean
removidos y reemplazados de sus puestos de trabajo por el jefe de lecheria

ORDENO EN GRUPO

Envuelve a los ordefiadores trabajando con grupos individuales de 4 vacas y
realizando todos los pasos. Los pasos 1-3 son, en primer lugar, completados en
cada vaca del grupo, y luego, el mismo ordefiador retorna a la primera vaca
preparada y completa los pasos 4 y 5. Cuando el primer grupo de vacas es
completado el ordefiador se mueve al siguiente grupo de 4 vacas y repite el
proceso.

Esto es repetido hasta que todas las vacas tengan su unidad de ordefio colocada.




Cuando la primera vaca entra a la sala, debe ser movida de forma calma a los
lugares de ordefio delanteros, y los ordenadores deben comenzar inmediatamente
el proceso de preparacion de las ubres en las primeras 4 vacas, por un ordefiador,
luego las 4 siguientes, por otro ordefiador y finalmente el grupo de los 4 restantes
por el tercer ordefador que se encuentra en la sala vacas. En las salas de ordefio
modernas esto abarca una serie de pasos que deben ser repetidos
consistentemente a todas las vacas. Esto incluye:

1- limpiar con la mano provista de guantes de latex o nitrilo en forma

descenderte la superficie del pezdn, desde arriba hacia abajo, para eliminar de la
superficie del pezon seco restos de arena, fecas, barro. En el caso de encontrarse
la superficie del pezon con barro himedo realizar la misma operacion.

2- Examinar en forma visual y fisica, mediante palpacion suave la apariencia
de la ubre en busca de infamacion o abrasiones. En el caso de presentar heridas o
abrasiones, el ordefiador debe de apartar a la vaca afectada e informar al jefe de
lecheria sobre este caso, para que éste indique el tratamiento a seguir.

3- Extraer de tres a cuatro chorros de leche de cada pezon, que deben ser tirados
al jarro de fondo oscuro para evaluacion. Nunca arroje el chorro de leche en las
manos o al piso, ya que las mismas pueden contaminarse con leche con mastitis,
la que puede diseminarse de vaca en vaca. Este procedimiento establece que la
leche anormal secretada por la ubre (leche acuosa con floculos, hemorragia,
codgulos) debe ser descartada.

4- Aplicacion de una solucion yodada a los pezones, con una dipinera de pre-
dipping, que es un recipiente o frasco portatil, con una copa provista de micro
celdas en el extremo superior, para permitir la inmersion del pezén en la solucion
antes descrita. Permitir al menos 30 segundos de tiempo de contacto para
maximizar la destruccién de las bacterias y penetrar la suciedad haciendo mas facil
el secado y la limpieza de este. Esto se logra realizando los pasos anteriormente
descritos en grupos de cuatro vacas. Los productos usados en este proceso

deben estar autorizados por la autoridad competente.

4- Una vez que el ordeiador realizo los 4 pasos anteriores, con las 4 vacas, debe
volver a la vaca 1 y con una toalla individual, sin uso y seca, limpiar cada pezdn
con un movimiento circular descendente y enérgico, para lograr sacar el maximo
de suciedad del pezdén con la solucién desinfectante yodada que se utilizd en el
pre-ordefio, para que ésta no entre en contacto con la leche Esta operacion se
repite en los 4 cuartos con la misma toalla, ocupando los lados de esta que no se
hayan ensuciado. Si es necesario debera ocupar mas de una toalla por vaca

5- Después de realizada la operacidn anterior y antes de pasar a la vaca siguiente,
debe colocar y ajustar las unidades de ordefio para que sean adecuadamente
balanceadas. Ajustarlas como sea necesario durante el ordefio para minimizar los
deslizamientos y caidas de las pezoneras.




Permita que los retiradores automaticos retiren las unidades y evite el sobre
ordefio, verificando en forma visual en las pantallas de los MPC situadas en frente
de cada unidad que el LED verde no sea intermitente. Si este esta en forma
intermitente y la unidad de ordefio no se ha retirado al cabo de 15 segundos, y el
flujo de leche en la unidad es muy reducido, tiene que retirar en forma manual,
presionando el botdn que lo indica en el MPC y dar aviso al jefe de lecheria, para
que revise el equipo.

6- Estando todas las vacas dentro de la sala con las unidades de ordefio puestas
en este proceso, los ordefiadores tienen que estar atentos a cada unidad, ya que,
al momento de ser retirada en forma automatica de la ubre de la vaca, es
necesario y obligatorio colocar en cada pezon una solucion germicida, emoliente y
de barrera (post- dipping o sellador), que en nuestro caso es el MEGASHIELD
BARRERA, de color verde. Esta accién se realiza con el implemento llamado
dipinera, que es un recipiente o frasco portatil, con una copa en el extremo
superior, para permitir la inmersion del pezén en la solucién antes descrita. Una
vez que este procedimiento se ha realizado a todas las vacas de una de las
mangas de ordefia estas se pueden liberar para que regresen a su corral de
origen.

PROCEDIMIENTO DE ORDENA PARA VACAS DE 0 A 3 DIAS EN LECHE

Estas vacas recién paridas estan secretando calostro, y pueden contener en su
leche residuos de antibidticos usados al momento de iniciado el periodo de secado
de estas. Por lo tanto, es importante que aquellas vacas que se encuentren en
este periodo de lactancia sean identificadas en forma correcta por el encargado de
asistir al parto de la vaca con una cinta adhesiva de color negra. Esta leche o
calostro obtenido de estas vacas no se destinara a planta por los 3 primeros dias
después del parto.




A= No ordefiar la vaca
h= Desechar la leche

&= Tratar la vaca
2t= Separar la vaca

Asimismo, en el programa Alpro de informacion de ordefa, que se ingresa a través
de los registros escritos en forma diaria, se indican los dias que faltan por cumplir
de espera para arrojar su leche al estanque, tal como se muestra en la figura
siguiente.

ESTADO VACA ESPERAR DIAS 1234 "
VACA N° [ 104 . - - = — X
GRUPO Ne:[1 ‘\QU - 4 XX -

E - - -

PROCEDIMIENTO ORDENA FRENTE A UN CASO DE MASTITIS Y VACAS
ENFERMAS QUE SE ENCUENTREN EN ORDENA

Cuando los ordefadores se encuentran realizando la preparacion de la vaca en la
ordefia, y al momento de extraer los primeros chorros de leche, esta es catalogada
como leche anormal o con mastitis y/o se palpa y observa la ubre con inflamacién,
debe interrumpirse la rutina marcandolas con una cinta adhesiva de color negra o
roja en sus patas y se apartan para luego ser preparadas y ordefiadas con el
grupo de vacas en tratamiento n® 11 al final de cada sesion de ordena.

Cuando encontrandose en la misma faena de ordefia se detecta una vaca con baja
de produccion (comparacion realizada con sus pares de ordefia) o mostrando
signos clinicos de algin problema que las afecte, estas son apartadas y se da aviso
al jefe de lecheria para que sean revisadas en forma clinica.

Si en alguno de estos casos antes mencionados se requiere de tratamiento
farmacolégico que requiera carencia, la vaca serd ingresada al corral de
tratamientos para que su leche sea descartada de envios a la planta. Ademas, se
dejara un registro escrito de: N° de crotal, fecha de tratamiento, farmaco utilizado,
dosis administrada, via de administracion, duracion tratamiento, nombre de quien
realizo el tratamiento y fecha de alta. También todas las vacas que se encuentran
en tratamiento farmacoldgico que indiquen descartar su leche se les ingresa a su
ficha clinicas ALPRO una serie de alarmas de seguridad (visuales y de bloqueo de
equipos), que indican a los ordefiadores y al equipo, que la leche de estas vacas
no se puede arrojar a los estanques en el caso de que alguno de estos animales se
encuentre en un corral equivocado. Si por alguna razon esto sucede el operador se




dara cuenta de inmediato ya que la unidad individual le indica con LED de alarma
en pantalla (LED de no arrojar leche a estanque y LED de tratamiento) y no
permite la activacion del vacio en esa unidad. Si esto sucede la vaca se debe de
apartar e integrar al final de la ordefa al corral de tratamientos.

Por ejemplo, la siguiente figura indica al ordefador que la leche de una vaca no se
debe arrojar a los estanques que tienen como destino la planta.
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DESCARTE DE LECHE DE VACAS EN TRATAMIENTO

Al terminar de ordefiar todas la vacas el grupo n° 29 en la sesién de ordefia n° 1,
grupo n° 6 en la sesién de ordefia n® 2, grupo n° 6 en la sesién de ordefia n° 3, el
ordefiador jefe de pozo tiene la obligacién de esperar a que las vacas de estos
grupos se terminen de ordenar antes de hacer ingreso a la sala de tratamientos
del grupo n° 11 de. Esto se realiza dirigiéndose a la sala de bombas, contigua a la
sala de ordefia y cortando el paso de la leche proveniente de la sala cerrando la
llave de paso que esta justo por debajo de las placas enfriadoras. Realizada esta
accion, el operador debe de revisar que una manguera de color amarillo este
conectada al contenedor de leche de descarte que estd afuera de la sala de
bombas, identificado con el nombre de leche descarte, para evitar derrames de
leche. Finalmente, tiene que sacar los filtros de leche de los portafiltros ubicados
inmediatamente después de la unidad final y abrir una llave de paso que estd al
lado de estos para permitir el paso de la leche de descarte hacia el contenedor.

Luego de haber realizados estas acciones se puede dar inicio a la ordefia de el
grupo de vacas en tratamiento n°© 11.
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PUNTOS A REVISAR ANTES Y DURANTE LA ORDENA

Es importante que los ordefiadores, que son el personal directamente relacionado
con el equipo de ordefia en forma diaria, verifiquen el funcionamiento normal del
equipo, no siendo su responsabilidad la manutencién de este, existen varios
puntos a chequear antes y durante la ordefia que pueden tener una influencia
directa en el rendimiento del equipo, ordefabilidad de las vacas y realizar la
ordefa de las vacas en forma normal.

Estos puntos son los siguientes:

1- Chequear sistemas de lubricacion de bombas de vacio.
- Si el Nivel de aceite esta bajo se debe rellenar con aceite Delval. O dar aviso
al jefe de lecheria.

2- Chequear estado de correas de transmision entre motor y bombas de vacio.
- Si se encuentran rotas se debe dar aviso al jefe de lecheria, para que el avise
al servicio técnico Delval.

3- Verificar estado de colectores de ordefio.
- Si se encuentran dafiados se deben reemplazar.

4- Verificar entrada de aire.
- Si se encuentra obstruida se debe limpiar o si se encuentra dafada se debe
reemplazar.
Verificar estado de tubos cortos de pulsacion.
Si se encuentran dafiados se deben reemplazar.
Verificar el correcto funcionamiento de corte de vacio en unidades de ordefio al
momento de la retirada de esta.
Verificar nivel de vacio de trabajo en el vacuémetro.
Si se encuentra una medicion diferente a 42 Kpa se debe limpiar filtro de
regulador de vacio o reemplazar dicho filtro. Si continua el problema indicado
se debe regular o dar aviso a servicio técnico Delaval.
Verificar el buen funcionamiento de los pulsadores.
Sentir el pulsado individual de ambos canales.
Verificar el correcto funcionamiento del cilindro retirador.
Si se encuentra alguna piola desgastada o cortada se debe reemplazar.
Si se encuentra alguna tapa dafada se debe reemplazar.
Verificar el correcto funcionamiento del medidor de leche.
Verificar si se encuentran restos de leche en el tubo transparente del medidor
de leche.
Se debe verificar el estado de la membrana; si se encuentra dafiada se debe
reemplazar o dar aviso a servicio técnico DelLaval.

Muchos de estos puntos se pueden revisar durante la ordefa para reducir los
tiempos de ésta.

HIGENIZACION DE EQUIPO DE ORDENA

Una vez que se han ordefiado todas las vacas y no estando ninguna en la sala se
realiza el procedimiento de lavado del equipo de ordefia DELAVAL. Los
ordefiadores comienzan este proceso colocando las unidades de ordena
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(pezoneras) de manera invertida en las contra pezoneras que se encuentran por
debajo de la linea del suelo en el pozo y en cada unidad, poniendo la valvula de
corte de vacio en posicion de lavado (abierto) para permitir el ingreso de la
solucion de lavado en cada unidad de ordefo. Esto se realiza para las 24 unidades
de ordefa, luego el ordefiador tiene que desconectar la manguera de leche de
descarte y cerrar la llave que hace esta accion, abrir la llave que cierra el circuito
con los estanques, pulsar el botones de un MPC de sala a posicion de lavado,
finalizar ordefia en la lavadora. Luego el equipo realiza su lavado en forma
automatica, constando para este efecto con un estanque dosificador de agua de
acero inoxidable y una lavadora programada para agregar la cantidad necesaria de
agua fria, caliente o en combinacion de ambas seguin sea el caso. Este proceso se
realiza después de cada ordena.

Los detergentes usados en este proceso deben estar autorizados por la

autoridad competente.
El proceso de lavado e higienizacion del equipo de ordefia es el siguiente:

Enjuague:

El ciclo de lavado contempla un enjuague con 140 litros de agua tibia a 35°C —
400C. Este enjuague se realiza para eliminar los restos de materia organica
contenida en el equipo (linea de leche, pezoneras, unidad final) para que el
siguiente paso sea efectivo.

Lavado recirculado con detergente alcalino clorado:

Este proceso comienza luego de haber sido eliminados los restos del enjuague
anterior y se realiza con 140 litros de agua caliente a 85 °C mas una adicion de
7.8cc por litro de agua de un detergente alcalino clorado formulado para este
efecto. Este detergente es CIRCUITOX LIQUIDO, el cual es dosificado en forma
automatica por el equipo (dosificacion programada). Esta solucion se recircula en
el equipo durante 10 minutos y luego se elimina.

Enjuague con agua fria:
Luego de que el equipo elimind todos los restos de la solucién anterior, comienza
un enjuague con 140 litros de agua fria, sin recircular.

Enjuague final y sanitizacion:

Este proceso se realiza con una solucion de 140 litros de agua fria mas 2mL. por
litro de agua, de DELLA FINAL, que es un sanitizante liquido concentrado por litro
de agua, recirculando por 5 a 7 minutos en el equipo, para crear en élo un
ambiente acido en donde la proliferacion de bacterias sea nula. Este proceso no
requiere de enjuague, ya que el producto utilizado posee la particularidad de
sanitizar sin dejar residuos que afecten la calidad del producto con el cual entra en
contacto.

ASEO EN SUPERFICIES
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Efectuar un pre-enjuague con agua fria, para la eliminaciéon de materia gruesa
como polvo, barro, etc., usando las mangueras dispuestas en el interior de la sala
de ordefa.

Los detergentes usados en este proceso deben estar autorizados por la autoridad
competente.

Preparar una solucion de detergente de uso manual (TOPAX NEUTRO) diluyendo
10cc de producto por litro de con agua tibia. Dejar actuar la solucién en pisos o
paredes por 5 a 8 minutos evitando que esta se seque en los pisos o superficies,
limpiar utilizando escobas o cepillos adecuados para este efecto. Enjuagar con
agua fria hasta no dejar rastros del producto utilizado.

Los sectores en que se debe de realizar este procedimiento son: Sala de ordefia,
sala de bombas y sala de estanques

LAVADO ESTANQUES ALMACENAMIENTO DE LECHE
Para el estanque marca DELAVAL con capacidad de 9000 litros, el aseo CIP se
realiza en forma automatica con una lavadora de este. Este lavado se realiza cada
vez que el estanque se desocupa, una vez en la mafiana y otra en la tarde y
cuenta con los siguientes pasos:
Enjuague:
El ciclo de lavado contempla un enjuague con 120 litros de agua tibia a 35°C -
400C. Este enjuague se realiza para eliminar los restos de materia organica
contenida en el equipo, para que el siguiente paso sea efectivo.
Recirculado detergente:
Este lavado recirculado se efectlia con agua caliente (120 litros de agua caliente)
(85°C), mas detergente alcalino clorado (circuitox liquido) en una dosificacién de
7.8 cc por litro de agua por 10 min.

Enjuague con agua fria:

Luego de que el equipo elimind todos los restos de la solucidon anterior, comienza
un enjuague con 120 litros de agua fria, sin recircular.

Enjuague final y sanitizacion:
El equipo se realiza con DELLA FINAL con agua fria sin recirculacion, ya que este
producto no requiere enjuague posterior. Luego de este proceso el equipo queda

listo para el proceso de ordefia siguiente.

Este estanque sera el que se ocupe para enfriar la leche que se entregue a un
externo (comprador) en la eventualidad de que esta situacion sucediera.




Para el estanque Griton con capacidad de 4000 litros, el aseo se realiza en forma
manual con detergente manual (topax neutro o Della wachs) en una dosificacion
de 10 cc por litro de agua tibia preparada en un balde y realizada por el encargado
de entrega de leche. Después se enjuaga con agua fria, la sanitizacién se realiza
con Della final en forma manual en una dosificacion de 1 cc por litro de agua
preparado en un balde.

LIMPIEZA DE EQUIPO DE TRASVACIJE DE LECHE

Este se realiza después de cada uso con un estanque de lavado dispuesto para
este efecto que se encuentra en la sala de estanques y se realiza de la siguiente
forma: (Los detergentes usados en este proceso deben estar autorizados)

1- Despues de realizar la entrega de leche desconectar la manguera de succion de
leche del estanque de leche y conectarla en el estanque de lavado, ubicar la
manguera de salida de leche hacia el desagiie.

2- Agregar 60 litros de agua caliente, (marcados en el estanque) una vez que se
completd la cantidad de agua hacer funcionar la bomba para eliminar restos de
leche. Y eliminar toda el agua del estanque de lavado.

3- Conectar la manguera de salida de leche a la conexion superior del estanque de
lavado y agregar 60 litros de agua caliente mas 360 mL de circuitox liquido. Al
completar la cantidad requerida cortar el agua y hacer recircular por 10 minutos la
solucion.

4- Parar la bomba de leche y desconectar la manguera de la tapa superior,
ubicarla en el desagtie para su eliminacion total.

5- Agregar 6 litros de agua fria mas 90 mL de Della final para sanitizacién, al
completar la cantidad de agua requerida hacer funcionar la bomba para la
sanitizacion y eliminacion de la solucion.

6- Verificar que no queden residuos de agua, desconectar la manguera del
estanque de lavado y poner las tapas de seguridad en ambos extremos para evitar
la contaminacion de la manguera y bomba. Luego, colgar las mangueras en forma
ordenada en los colgadores dispuestos para este efecto.

MANEJO DEL GUANO Y PURINES

El manejo del guano y purines esta detallado en el Plan de Manejo de Guano y
Purines de Agricola Panquehue, afio 2018,

Desde hace afios, la empresa no realiza descarga de aguas con purines a los
cauces superficiales existentes en la zona (incluido el rio Aconcagua).
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Respecto de las mejoras efectuadas durante los Ultimos afios para evitar derramar
aguas con purines a los cursos de agua existentes, se pueden destacar:

1.- Las vacas beben agua en bebederos aislados de los cursos de agua, y todos los
cursos de agua se encuentran protegidos para evitar el acceso de los animales.

2.- Los caminos por donde transitan los animales son limpiados mecanicamente
para evitar el escurrimiento de aguas a cursos de agua superficiales.

3.- En la parte del patio de espera de la sala de ordefia, lugar donde hay la mayor
concentracidon de purines en patios cementados, se ha construido una piscina de
hormigén armado con el fin de recepcionar cualquier liquido que escurra en esta
area, de tal modo que mediante la ayuda de una motobomba purinera, este
liquido es succionado y vertido sobre un carro-estanque de acero inoxidable y
sellado, el cual es trasladado a diario a terrenos agricolas para regar terrenos o
para ser incorporados estos purines mediante labranza agricola.

Con todas las medidas anteriores, mas otras adicionales y tal como describe el
plan de manejo de guano y purines, es que se asegura un circuito cerrado de
estos sub productos para ser utilizados como fuente organica de fertilizantes para
los campos que producen maiz, alfafa y avena para esta lecheria.

PROCEDIMIENTOS PARA CONTROL DE PLAGAS Y OTROS VECTORES

Constantemente se esta desmalezando todos los sectores pertenecientes al sector
lechero, esto para evitar la proliferacion de insectos y roedores.

El control de roedores es realizado por personal capacitado de la misma empresa o
alguna empresa externa, el cual realiza controles de actividad entre 15 y 20 dias,
para esto existen en la lecheria estaciones de captura de roedores y cebos. Se
tiene un mapa de la ubicacion de estas estaciones de control. En el caso de
detectarse actividad o captura de roedores se llama inmediatamente al encargado.
Existe un registro de todas las actividades de control.

PROGRAMA PREVENTIVO DE ENFERMEDADES

El objetivo principal de este procedimiento es de asegurar altos niveles de
inmunidad en los animales tratados de acuerdo con la edad, tipo de animal y el
estado fisioldgico.

Este procedimiento aplica a todos los animales del plantel, ya sea vacas secas,
vacas en ordefia, vaquillas y terneras.

Existe en cada seccion del plantel personal capacitado y con la debida induccion
para efectuar este procedimiento. Las secciones y los animales a cargo se
muestran a continuacion.

- Seccion Terneras: Terneras hasta 7 meses de edad.




15

- Seccion de Inseminacion: Vaquillas a encaste y vacas a secado.
- Visita Veterinaria: Vacas de posparto y chequeo de prefiez (19 y 29)
- jefe y Sub-Jefe Lecheria: Organizacion de vacunaciones masivas.

TERNERAS
Edad Vacuna Producto Dosis
4 semanas Enf. Clostribac 8 5 mL. subcutaneo
Clostridiales Coglavax 2 mL. subcutaneo
Covexin 5 mL. subcutaneo
4 semanas Enf. Virales Cattlemaster 4 + L5 | 5 mL. intramuscular
Triangle-9 5 mL. intramuscular
5 semanas Leptospirosis Fortress 2 ml. Subcutdneo
7 semanas Enf. Clostribac 8 5 ml. Subcutaneo
Clostridiales Coglavax 2 mL subcuténeo
Covexin 5 mL subcutaneo
7 semanas Enf. virales Cattlemaster 4 + L5 | 5 mL intramuscular
Triangle-9 5 mL intramuscular
8 semanas Leptospirosis Fortress 2 mL. Subcutaneo
VAQUILLLAS
Edad o Estado Vacuna Producto Dosis
6 meses Enf. Virales Triangle 9 5 mL intramuscular
Triangle 9 5 mL intramuscular
Pre encaste Leptospirosis | Fortress 2 mL. Subcutaneo
Pre encaste Enf. Virales Triangle 9 5 mL Intramuscular
Triangle 9 5 mL intramuscular
Preparto Mastitis Enviracor 5 mL. Subcutaneo
VACAS
Edad o Estado Vacuna Producto Dosis
14 dias postparto Mastitis Enviracor 5 mL. Subcutaneo
Examen postparto | Enf. Virales Triangle 9 5 mL Intramuscular
DEL entre 10-17 Mastitis Enviracor 5 mL. Subcutaneo
Examen postparto | Leptospirosis | Fortress 2 mL. Subcutaneo
DEL entre 40-47 Mastitis Enviracor 5 mL. Subcutaneo
180 dias postparto | Enf. virales Triangle 9 5 mL. Intramuscular




Los
Hornos

DE PANQUEHUE

5 mL. intramuscular
Secado Mastitis Enviracor 5 mL. Subcutaneo
Secado Mastitis Albadry plus Un pomo por cuarto
Secado Mastitis Orbeseal Un pomo por cuarto
Preparto Mastitis Enviracor 5 mL. Subcutaneo

Estas vacunas se aplican a todos los animales desde los 6 meses de edad.

Fecha Vacuna Producto Dosis
Clostribac 8 5 mL. Subcutaneo
Marzo Enf. Clostridiales Coglavax 3 mL subcutaneo
Covexin
Septiembre Clostribac 8 5 mL subcutaneo
Enf. Cldstridiales Coglavax 3 mL subcutaneo
. Covexin 5 mL subcutaneo
g7
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José Ignacio Moran

De: José Ignacio Moran <jimoran@nietomoran.cl>

Enviado el: lunes, 4 de junio de 2018 12:47

Para: riles@sma.gob.cl

Asunto: Planta Quesera y Planta Lechera Agricola Panquehue

Datos adjuntos: RPM 3214_2006_AGRICOLA PANQUEHUE PLANTA LECHERA_SISS.pdf; RPM

3397-2008 AGRICOLA PANQUEHUE - PANQUEHUE.pdf; Alma Agricola Panquehue
Acta de Asistencia SMA.PDF

Estimados:

En reunidn sostenida el viernes 1 de junio recién pasado con Romina Chévez y Cristdbal Ebensperger, se indicé que
debiamos contactarnos con ustedes para:

1. Que nosinformen la manera de reportar periédicamente que no se estdn realizando descargas de riles
asociadas a la planta quesera de Agricola Panquehue conforme a Resolucidn SISS N® 3397 de 28 de agosto
de 2008 (que se adjunta). Lo anterior, puesto que la empresa no realiza descargas de riles hace afios.

2. Que nos informen la manera legal de dar término a las obligaciones gue se derivan de la Resolucion SISS N°
3214 de 1 de septiembre de 2006 asociada a programa de monitoreo de planta lechera de Agricola
Panguehue. Lo anterior, puesto que la empresa no realiza descargas de riles hace afios.

Quedamos atentos a su respuesta.
Muchas gracias.

Saludos,

JOSE IGNACIO MORAN OVALLE

Nieto Moran & Cia. | Abogados

Alcantara 200, Of. 306, Las Condes, Santiago, Chile
Tel; +56229573737

jimoran@nietomoran.cl | www.nietomoran.cl
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